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Museu de la Ciéncia i de la Técnica de Catalunya
Introduccio

Fa uns anys el mMNACTEC inicia el inventari genelal patrimoni industrial de Catalunya

per comarques i paral-lelament va promoure latzagld de inventaris especifics de sectors
industrials. Fins a l'actualitat s’han realitzagditat, “Els Molins paperers de Catalunya”,

“Les Torres de Telegrafia Optica a Catalunya”, yélmaquines de vapor” estatiques que
encara existeixen a Catalunya. També estan moticata el inventaris de les Centrals
Electriques a Catalunya i el dels Pous de Glatg inenor grau també els de les fargues i
industries metall. La celebraci6 del “Congrés ®ela la Vinya” ha representat una

oportunitat per intentar realitzar un nou invensagtorial del patrimoni industrial relacionat

amb la destil-lacid: fassines, alcoholeres i lismgaue encara existeixen.

L’objectiu  principal d’aquest estudi és coneixdr quie existeix i establir una certa
gualificacio dels tipus de fassines i destil-ladaree s’han construit a Catalunya en funcié de
les tecnologies utilitzades al llarg del tempseya seva localitzacio territorial.

El patrimoni del alcohol ha estat molt desconegpbé estudiat al nostre pais. Tampoc a
nivell internacional hi ha hagut un gran interegegim en compte els escassos escrits que es
poden trobar en publicacions, articles i comunmagi relacionades amb el patrimoni
industrial. Una excepcio son les wiskeries escacesesiderades per la gent d’aquest pais
com part del seu patrimoni nacional.

Es el contrari del que ha succeit amb el patrirderia cervesa als paisos del nord d’Europa i
amb el patrimoni del vi als paisos Mediterranis. éds dos casos ha influit la qualitat
arquitectonica de d’'algunes de les fabriques deesaraixi com de molts cellers i caves de vi
com els cellers modernistes catalans que const@nein conjunt tnic a nivell internacional.
L'atraccié de I'arquitectura dels cellers ha estdbrcada per les extenses plantacions de
vinya que han modelat uns paisatges que han cataatdant les regions vinicoles que els
seus habitants els han considerat com part dpagemoni cultural. També moltes de les
empreses productores de vi i cervesa han fomemsées/ turistiques als seus centres
productius com una estratégia per fer coneixee@lpgoducte o la seva marca.

En canvi la destil-laci6 alcoholica pel consumtenmés de tres-cents anys y majoritariament
la seva arquitectura no ha sobresortit per lesssqualitats estilistiqgues. A tot aixo s’ha
d’'afegir que la beguda alcohdlica d'alt grau n@astonsiderat tan innocent com el vi, per dir-
ho d’alguna forma, i per tant no s’ha fomentatunistne que molt sovint és familiar.

La recerca de llocs on s’ha destil-lat ha estdtitlifperqué les dades i informacions que
existeixen sén de caracter local i no es trobepudaticacions y, si aquestes existeixen, han
tingut una difusio territorial molt restringida. E8a caracteristica comuna de una gran part
del patrimoni industrial. A aquestes dificultats dmlitzar un inventari d’'una tipologia
concreta de patrimoni industrial s’ha d’afegir eda majoria de centres de produccié de
I'alcohol que no s’han enderrocat fa anys que heiratl de funcionar i que no hi ha gaire



informacié a l'abast. A més molts d’aquests edificis’han reformat després del seu
tancament i és dificil poder analitzar els seusissgrquitectonics

En el cas de la destil-lacio, un tema que no sempfacil de saber a través dels testimonis
escrits és si el local es produia esperit de Mcars. Possiblement I'espai arquitectonic de les
licoreres devia de ser semblants als del centrds bavia destil-lacié continua d’aiguardent

amb alambins disposats un al costat de I'altre @axplicara més endavant.

El que en un primer moment semblava que era uentavi abastable per a una persona ha
resultat ser molt més complex. S’han trobat moitiréts que han destil-lat en diferents
documents consultats i també a través d'internet pies dificil esbrinar que destil-laven i si
encara existeixen.

Malgrat tot, una bona part dels elements patrimemigés importants de Catalunya han estat
recollits al inventari que en aquest treball es@néa el qual ha de servir com una base de
dades per desenvolupar-lo en els propers anystdatctreball de camp molt més aprofundit
per coneixer directament si els elements patrinteriédats existeixen i quina és la seva
estructura. Al futur, si es disposa d'una base dded més acurada, es podra estudiar
patrimonialment cas per cas per determinar lesessearacteristiques. Serviran per establir
d’'una forma més exacte les tipologies que haniexist

El patrimoni de I'alcohol

L’art de destil-lar és una técnica molt antiga qusilitzava per I'elaboracié de perfums i
remeis medicinals. De fet la paraula fassina queéeveom d’oficina, el qual també s'utilitza
en documents del XVIII, és prové del terme llafier o fabrica que es manté en italia.
També on es realitzaven les preparacions farmaggi en els que la técnica de destil-lacié
era molt utilitzada. Encara actualment en els tektgals farmaceéutics I'oficina és on “ es
custodien, conserven i es dispensen els medicaiment

El principal factor que influeix en I'arquitectuidels llocs productius que conformen el
patrimoni industrial és el técnic i les construosices dissenyen en funcié del tipus de
maquinaria i altres artefactes que es necessiteprpduir un determinat producte. Per tant
I'evolucié del tipus de construccié o del immobkaga condicionat per I'evolucio técnica
dels bens immobles que s’han de col-locar al getian.

En general en la historia dels processos produdeiss diversos sectors industrial es poden
definir quatre periodes en molts casos defineistitsarquitectonics diferents.. El primer és
I'artesanal que es desenvolupa principalment enauies preindustrials autarquiques. Un
segon és el que de vegades s’ha anomenat prottsiatiea el qual les técniques i processos
no canvien pero el mercat és més ampli i va méa del territori de I'entorn. La demanda
creix el que provoca que per una part s’'incremeginindrets artesanals on es produeix el
producte i per l'altre que creixi la dimensié daig d’aquests indrets on s’instauren noves
formes de produccié precapitalista. L'exemple mésegut és el de les reals fabriques del
s.XVIII en les quals les técniques eren artesapeis I'organitzacid del treball, el capital
aportat i 'ampliacié del mercat era ja molt difeteEn el cas de I'alcohol també va succeir
una evolucié similar. Per una part es varen midtiplels llocs de produccié artesanal de
tipus familiar i per I'altra es crearen alguns cestde molt més volum on els alambi, I'estri
de produccio central adquireix unes dimensions gn&ss per a poder produir més.

Un tercer periode s’inicia quan van apareixeplaseres innovacions ja dins de la societat
industrial que sovint eren una evolucié del modesanal sense canviar massa el concepte ni
el disseny. Per Ultim apareix una tecnologia nawh an disseny diferent que és propia de la



societat industrial la qual es caracteritza pequd els anglesos han denominat “ factory
System” que permet produir més eficagment és ardly més quantitat, menys preu i més
qualitat. Aquestes quatre pautes de produccio suaneir en la destil-lacié alcoholica, pero
cal veure si aquest fet comporta quatre tipus titeslidiferents

En el sector del vi la primera tecnologia, la pdeistrial, fou la de les “olles” que eren
alambins senzills amb serpenti que s’instal-laveale masos. Durant el s.XVIII, sobretot a
la segona meitat, al menys a Catalunya, s’incrédmiendemanda i el nombre de fassines
creixé. Paral-lelament alguns alambins es cdnstriamb més capacitat i alguns centres
s’organitzaren per les grans produccions. Un exengd I'extensi6 de les fassines i
I'increment del negoci d'uns pocs centres és Réam s’explica en el llibre “Vins i licors de
Reus” a mitjan del s.XVIII “ a Reus hi havien 3ibficants tot i que homeés cinc acaparaven
la produccié reusenca d’aiguardéntlLa tercera etapa, ja dins el moén industrial, es
caracteritza, entre altres coses, per noves inim&decniques que tenien per objectiu la
destil-lacié continua per no haver de repetirdégerses destil-lacions en el mateix alambi el
que requeria molt més tremps per la recarrega. #tgyaimeres técniques de destil-lacio
consistien en posar diversos alambins un al cdstéaltre de manera que el producte sortint
d’'un alambi es tornava a destil-lar en el segiimirocés es complicava per a que el mateix
temps el liquid es podés rectificat i aprofitarnghxim. La primera destil-lacié continua
horitzontal es produi al 1801 quan Adams inventaperell que a través de varis recipients
gue estaven un al costat de I'altre (horitzontalys&mava destil-lant i rectificant I'alcohol.
En una sola operacié s’obtenia en el que abaravigtde realitzar en varies. A partir
d’aquest invent sorgiren d’altres inspirats en ell.

Aquest nou procés de destil-lacioé horitzontaleédemple de I‘evolucio técnica d'un aparell
qgue no trenca el model anterior pero el millora.ddacanvia de paradigma técnic pero si el
procés de produccio, els alambins tradicionalsoé$ocaven en série en un procés continuo
en el que s’incrementava la qualitat i la prodatzt disminuint el treball huma. S’inventa a
inicis del s.XIX i representa al primer pas detdaduccio industrial al sector dels alcohols.

El quart periode fou la destil-lacié continua elumnes de destil-lacié vertical que trenca en
els models anterior i que, amb innovacions, hduei@nat cap els models que actualment
s’empren.

Com a hipotesi inicial cada nova tecnologia Headér generat unes arquitectures diferents
gue no sempre és facil detectar.

La primera tecnologia, la de les olles d’aram,laranica que existia fins a inicis del s.XIX.
Per la informacié que ens ha arribat la destiblags realitzava majoritariament en masos i
cases. Els alambins, o olles, es podien col-lenagualsevol masia que tingués un minim
espai per situar I'alambi, un celler i, si I'alcbkes produia amb brisa, s’havia de tenir a més
un espai per acumular-la. Com la produccié enXV#l i inicis del XIX, ja en el segon
periode esmentat en el que es seguia la t4ecndhagii@ional, era molt gran és de suposar
gue es destil-lava en molts masos encara que ensadig realitzés per un consum familiar o
local. Es impossible de saber quines masies aerpiloductores a través de la seva
arquitectura ja que no es coneix que hi hagin lements singulars que donin indicis que alli
s’havia destil-lat, com succeeix en altres sectomsindustrials que tenen tipologies
constructives propies com els molins, les adoberigls rentadors de llana.

En aquest segon periode també hi van haver ceptoesictius especifics de més grans
dimensions que devien de tenir una morfologiardifedels espais. Tampoc es sap, al menys
el que escriu aquesta ponencia, quin impactev@auposar ['aparicio de la destil-lacio
continua horitzantal amb I'organitzacié industaaledifici que I'albergava. Es de suposar
gue les dimensions havien de ser més grans jaagpeduccio s'incrementava amb aquest



nou procediment, perd ens podem preguntar si elloetson existien olles va ser necessari
realitzar modificacions o aguestes olles multiglesn facils de col-locar-les en els espais on
hi havien olles senzilles. També hi ha la poss#iitjue aguestes innovacions impulsessin les
primeres tipologies de fassines amb grans naus m@ée endavant s’especificaran o
simplement les grans fassines van apareixer gei@orecentra la produccié en determinats
indrets abans d’aquesta innovacid. Per tant el difi&sl de definir és la diferéncia entre les
tipologies constructives del segon periode (graméres amb tecnologia tradicional) amb les
del tercer (inici de la industrialitzacio).

Un altre factor que dificulta la classificacio disgst patrimoni €s la fabricacio de licors que
no necessitaven grans alambins i la seva tipolpgdia ser molt similar a les de les
destil-ladores amb rectificacié horitzontal.

Al 1813 Jean Batiste Celier Blumentahal inventaqeé seria el model de les plantes
industrials de destil-lacié. Construi el primer r@flade destil-lacié en continu amb una
columna de plats verticdlsjue es constituiria com el procés industrial detidiar per
excel-lencia. L’evolucié d’aquesta tecnologia congpoun canvi clar en la construccio de les
destil-ladores. Es crea un element emblematic tafsiic d’aquest procés productiu de
I'alcohol que fins aleshores no havia existit: tbare de destil-lacié de forma rectangular
amb poques obertures que s’alca per sobre leibleests amb la finalitat de contenir aquest
nou procés de destil-lacié. Les columnes de dastd- vertical van definir un nou model
arquitectonic en el que I'edifici es construeixfencié de la torre. Hi han torres més altes que
d’altres pero la seva ubicacié sempre és determinan

Malgrat coneixer les dates d’aguestes dues innomaajue van ser cabdals en la historia de
la destil-lacié no constitueixen un punt referahainivell temporal en el camp del patrimoni
encara que si en el de la historia de la tecninaelEEamp de I'evoluci6 de la tecnologia, la
implantacio real de una nova tecnologia productivaun territori depén de la connexié que
tingui amb el lloc on s’ha produit la innovaci@idapacitat de la societat en assimilar noves
tecnologies. A més no hi han uns periodes cahget cada un dels métodes i les
tecnologies ja que les noves técniques que s’inmpesesuperposen a les existents, al menys
durant un temps. Per exemple, ha estat comu quelteges preindustrials hagin conviscut
amb les industrials. EI métode de les olles vaistibs nivell de produccié domestica fins
molt tard quan els alambins verticals estaven cetapient implantats. Per la quantitat
d’alambins que s’han conservat és facil deduir fijpe després de la Guerra Civil encara
s’utilitzaven en alguns indrets ja que siné ja lEaudesaparegut per a reutilitzar I'aram com a
materia primera. A Galicia fins fa pocs anys encexdstien aquestes destil-lacions
preindustrials.

Preservacié del patrimoni industrial de 'alcohol

El problema de la conservacio del patrimoni indaktite la produccié de I'alcohol quan el
negoci plega, en el cas dels edificis de desti laertical, és la dificultat de donar-li un Us
diferent encara que no impossible.

Succeeix en tots els processos en els que I'eddgi’embolcall de les maquines que és el
succeeix en aquest patrimoni. Es el mateix el eakesl farineres on I'edifici és la pell del
complicat procés de produccid que transforma elegrdarina blanca. També és el cas de
moltes empreses siderargiques aixi com en les ampren que el forn determina
completament I'espai com en el cas de les bovEissedificis de tots aquests sectors tenen un
futur dificil que explica les poques restes que $asistit de tots ells, excepte, naturalment
els gue tenen un valor arquitectonic singular.

Per entendre-ho, no sén edificis similars als detfors manufacturers com és en el cas dels
del sector textil en els que els espais sén gltgisbles i adaptables a les possibles futures
noves magquines fruit de les previsibles innovaciohguest edificis sén facils de reutilitzar i



per tant poden acollir facilment una altra activitkeampletament diferent a la inicial. Per
aquest motiu moltes s’han salvat de la destruccio.

Argueologia industrial: e cas de la fassina Balanya

Un altre problema de l'arquitectura de la destildaés la seva poca solidesa i gran fragilitat
de la seva construccié que provoca que sigui idifiervenir-hi sense perill que s’esfondri.
Es el que va passar amb la fassina de I'Esplug&rdekoli que la torre de destil-lacio es va
haver de refer. Aquesta fassina és un bon exenipfelidc patrimonial industrial es pot
estudiar fisicament (arqueologia industrial). Adadassina te el interés d’haver conservat els
elements arquitectonics de dos processos de esfil: Per una part conserva dos fogaines
de quan s’escalfava directament I'olla de I'alamiwib foc, potser estaven posats en serie, i
per I'altre els elements de quan, anys desprésalambins s’escalfaven amb vapor d’'aigua
produit a la caldera i s'instal-la un procés vattite rectificacio. Es el procés que actualment
es mostra.

La implantacio de la elaboracié del alcohol a Cabgd.

Encara que la destil-lacio ja es realitzava des.d@l1°, la seva elaboraci6 per consum com
a beguda no te importancia fins al final del s.AVFins llavors la destil-lacié era una
activitat menor i limitada per I'aprofitament denside baixa qualitat. Com ja han explicat
diversos historiadors com Pierre Vilar, Jordi NadaM Torras la consolidacié de la
produccio de vi no esdevé significant fins lesrgege del final del s.XVII entre Holanda i
Franca que van dificultar les exportacions de diicohols , principalment de la regi6 de
Charente que s’havia especialitzat en la desiihld&n aquest context, els holandesos van
trobar una bon mercat als paisos Mediterranis atiep comprar alcohol a canvi de
productes propis com blat i bacalla salat.

Com ha explicat Jordi Nadal encara que no hi haamoformacié sobre el comer¢ amb els
holandesos perdo és de suposar que les importagiogsvenien dels paisos de nord es
compensaven amb vi i aiguardent perque el trahsparitim es basa en l'intercanvi. Fer
tornar els vaixells amb nolits buits, que era w ga passar amb el carb6é que Catalunya
importava de Gales al s.XIX, encareix enormemdriraducte. Les grans extensions que va
ocupar la vinya a Catalunya ja en aquells anygufsar que era un bon negoci. En aquest
sentit el vi i els destil-lats es van convertirl@amrmateria prima més valuosa de Catalunya.
També es de suposar, encara que no hi han masissgatdre I's del capital guanyat en el
comerc del vi i I'alcohol, que aquest es feu sepér invertir en empreses industrials de
Catalunya d’altres sectors. Un exemple és el caslias per Gracia Dorel-Feft&obre els
origens de la Colonia Sedd. Miquel Puig (Vilanova Geltrd) i el seu fill Josep (Vilafranca
1835) crearen una industria téxtil que després WirBedo (Reus 1842) li donaria el nom de
Colonia Sedo. Encara que, tal com es descriu eticle I'arbre familiar és complex els
origens son vinaters i comerciants amb una felteio amb Cuba

Les primeres dades globals de fassines que essdisigon del 1690 i es troben en la Historia
de la Junta de Comercio escrita pel seu secratgertto Larruga que va inventariar els llocs
gue d’Espanya que produien i exportaven aiguardeimdica que “es destil-la en un lloc
d’Andalusia Oriental, tres a Mdrcia, cinc al Paialéhcia, , algunes a Arag0 i cinquanta
quatre a Catalunya. D’aquestes dues al Segria,,al®ages i a I'Anoia, deu al litoral
Barceloni, des de Vilanova a Matarg, onze al Pendd®ou a les comarques tarragonines i
deu que no s'identifiquen” Encara que aquest inventari dels llocs desdibds exportadors
pugui tenir les seves deficiéncies reflecteixes trets basics. El primer és la consolidacio
comercial de Catalunya i la seva relacio amb elsosadel Nord d’Europa El segon. la
importancia relativa de la producci6 d'aiguardesriscomparacié a altres regions espanyoles
gue també tenien vinyes i el tercer és la distitbwle la produccidé de l'alcohol dins de
Catalunya que ja dibuixa el que sera el futur. §meata produccié i comer¢ d’alcohol les



comarques del Sud de Catalunya tenen una papewaetl . Al 1689 uns comerciants
reusencs diuen que “en el campo de Tarragaca en muy granadantidad assi vino como
aguardiente para las Indias y otros reynos y poiadi i cita les conegudes les oficines del
consul de Anglatera i d’Holanda a Reus i Vilaséca,

Al s.XVIII es tenen noticies que es destil-lavani diversos punts de la geografia catalana
segons documents que ens han arribat.

A Vilanova i la Geltra ecadastre de 1739 descriu que hi havien de 78rsdllL0 «fassines»

o fabriques d’aiguardent. Fgualada hi havien 5 fassines i a Santa Mariddatbui dues
destil-leries d'aiguardenfl 1792 es va instal-lar a Vilafranca la primerasiaa per a la
destil-lacid de lalcohdl Perd on hi havia més activitat era al sud de |Qaya i
concretament a la zona de Valls i ReAi¥alls “a les darreries de segle XVIII, vint defigt-

i- tres municipis que comprenia la comarca de I'@amp tenien alguna destil-leria
d'aiguardent. Solament a Valls, del 1748 al 178&yrkn instal-lats 34 alambins nous per a la
destil-laci6 d'aiguardents"També en el mateix llibre assenyala que al E8B8us hi havia
un total de 112 alambins de destil-lacio, i d'altoautats com Vilanova, Valls, Tortosa,
Arenys, o Matar6 comptaven amb un nombre impor@etdestil-leries’ Una altra
informacio es que “ en el cens ordenat pel bistaléjp 'any 1782, sabem que en aquesta
data el poble de Mura produia 1260 cargues deéwd, @i, 12 quintars de llana i 40 de canem
i tenia dues fabriques d’aiguard®ntAl Priorat segons Armand Paz i Rit®Abunden els
testimonis documentals del segle XVIII que demanapermis per instal-lar fabriques
d’aiguardent . Aixi, en tenim testimonis a Pobaledl 1710, a Morera el 1743 i a Vilella el
1773. A banda de les instal-lacions fabrils, s’emarfreqientment I'alambi, enginy mobil
que, llogat, era emprat per molts productors”.gitehols també s'utilitzaven per fortificar el
vi que per ell sol no resistia les llargues trages<ls destil-lats els feien més duradors

A la primera meitat del segle XIX, que es pot cdesar dins el segon periode de la produccio
alcoholica, a un cens a aquesta regié del Bagga denstancia del important de augment
del nombre de “oficines” en menys de quaranta .a®yssmenten oficines a Manresa,
Castellar, Castellfollit, Castellgali, Castelln@allent, Rajadell, Rocafort, Santa Cecilia de
Montserrat, Monistrol de Calders, Sant Fruitdés dgd®, Sant Iscle i Santa Victoria de Bages,
Navarcles, Santpedor, Callus, Sant Salvador dediiay Castellbell i el Vilar, Sant Viceng
de Castellet i Talamanca."

En el diccionari de Pascual Madoz (1846-1850) dm Imoltes cites de I'existéncia de
destil-leries com que a Tarragona en hi havien &sfirma la informacié anterior que, per
exemple, a Sallent i a Navarcles hi havia unafiasSiambé a Badalona hi havia una fabrica
d’esperit de vi, 24 d’aiguardent, 8 de xarops sespecificar les diferencies

Al s XIX la destil-laci6 de vins es va incrementi# manera notable per tota la peninsula.
Com s’especifica en un article de Naria PlitSegons la estadistica de la Contribuci6
industrial al 1856 hi havien aproximadament 20Mitues d’aiguardent a tot Espanya de les
gue solament 8 treballaven més de 6 mesos a llaay.regions més productores eren
Andalusia, Catalunya, “Castella la Vella” y Valéaci

L'altim terc del s.XIX es pot considerar com el quperiode la destil-lacié. A causa de la
introduccié de la fil-loxera a Francga s'incremdatéestillacio. Etapa 1868-90 etapa d’or de
la vinya, el put algit fou el 1882. Cap al 190@bserva que la produccio dels destil-lats
s’havia incrementat molt a tot Espafia comparatlasbltres industries alimentaries. Segons
l'article de Ndria Puig, Catalunya i Andalusia daoen sent les capdavanteres, perd en
aguestes estadistiques al costat dels “aiguardgnggiareixen el anomenats industrials que
eren els obtinguts amb materies diferents de laviddla s'utilitzava les Melazas de sucre,
patates, cereals que s’havien difés des de la tgitaXIX.



De les 3.000 fabriques que hi havien a Espafia goieh27 eren modernes perqué utilitzaven
columnes de destil-lacié continua. Les fabriquesgdardents no vinics eren 777 moltes de
les quals utilitzaven destil-lacié continua i apiarger rectificar™. L’existéncia de molts i
petits destil-ladors al costat de un nombre redaiimés dimensié que s’explica en aquest text
també es reflecteix al nostra pais. Cent anys atamss’ha explicat en el cas de Reus del
s.XVIII la situacio era similar.

Un cinque periode s'iniciaria amb el canvi de seigahcaba amb la Guerra Civil En ell
destaquen els edificis d’estil modernista. Peémiiin sizé periode seria el de després de la
Guerra civil que acaba als anys setanta quan dniéhain canvi d’habits alimentaris i
concretament de consum de begudes alcoholiquesvauetransformar el sector. La
prohibici6 de vendre destil-lats a granel a paftéir 1974 va ser el cop de gracia per una
indUstria que tenia que transformar-se per podempetir amb les grans marques
d’embotellats.

El final del segle XX fins I'actualitat es podgansiderar que és el sete periode en el que es
creen una varietat de destil-lats i també es peovaoa concentracié de la produccio dels
destil-lats en unes poques grans empreses, algnokgacionals, que han absorbeixen
moltes de les alcoholeres petites que encara qerdav

El Inventari

L'activitat de la destil-lacié , i concretamentneim de fassina, ha deixat molts toponims de
llocs i de carrers en moltes viles catalanes. aFaehsacio que s'instal-lava al menys un
d’aquests centres destil-ladors en totes lewpioins on hi havia un cert volum de poblacio.
Molts d’aquests centre productius s’han destrudtires que han sobreviscut s’ha perdut la
memoria col-lectiva de la seva existéncia. El figrdncial de la conservacié de la memoria
d’'aquesta activitat productiva comparada amb alé®sel peculiar disseny de les seves
etiquetes i anuncis, que han estimulat un calidetsme que les ha preservades fisicament i
alhora han preservat la memoria del centre praducAquests impresos son per si sols un
document que certifica I'existéncia d’'una marcaedeinada i constitueixen un important
rastre per iniciar una recerca sobre la seva astor

El inventari que aqui es presenta es va iniciar iafidlomacio que des del museu es disposava
sobre centres productius d'alcohol del Inventarin€dal del mMNACTEC realitzat per
comarques. També s’han fet servir document d’estladials aixi com publicacions com el
de la mostra fotografica de Reus del 1988 on hi han fotos y una minima informaci6
sobre alcoholeres de les comarques del Sud de Catalunya que ara s’haurien de comprovar

si encara existeixen

Aquesta recerca es va complementar amb una @ecaternet que ha aportat informacions
dificils d’aconseguir d’'una altra manera. Algunegades la cerca ha sigut racional a través
de noms clau i d'altres ha estat més casuistica. dJaquestes informacions trobades que
s’hauria de comprovar és relacionada amb la produtalcohol a Batea. Cita textdal
“Com hem mencionat abans, el 1910 s'instaura lsardeder destil-leries d'aiguardent, ja que
per a evitar la fil-loxera es planta vinya amer&gaque es ideal per a la produccié de
aiguardent” enumera quatre fassines amb la sewgadrFassina de Fracanes, Fassina del
Péajaro, 1906. Fassina del Cerer, Fassina del Sitedicatoligo Agricola,1916. Obviament
aquest és un exemple de la necessitat de visitasitli” els llocs per comprovar si encara
existeixen i quina és la seva tipologia.



Com el inventari per periodes es dificil degut auperposicio de tecnologies, s ha decidit
fer-la per tipologies constructives d’edificis. @istingeixen quatre tipus de destil-ladores o
fassines

a)
b)

c)
d)
e)
f)

2)
h)

Les Masies on hi havien olles de destil-lacio
Edificis construits com a fassines del s.XVII AIX

Fassines de finals del s.XIXi inicis del sXX fiasys 30
Fassines modernistes

Alcoholeres primer ter¢ s.XX

Alcoholeres posteriors a la Guerra Civil

Alcoholeres que van reutilitzar un edifici

Licors artesanals macerats en els quals hi haenta destil-lacid.

a) Masies on hi havien olles de destil-laci6

Hi ha moltes informacions i evidencies que a maoiasos es destil-lava alcohol, pero en
aguesta documentacié solament s’han relacionatllagugue ja sigui pel nom o per
informacié documental es sap que hi va haver ussirfa.

1.

2.

Fasina d'Altafulla 1748. Disposava d’'una gran tetreActualment es una casa de
turisme rural

Casa de Fassina @aix Fenollosa a 5 km de Cervera. Masia catalana dels finals
s.XVIIl i al s.XIX es destil-lava aiguardent. (N ha més informacié)a fassina
construida al 1877 pels dos cabalers de Torre Tidosep i Jaume, va perdre
I'activitat de destil-lar amb la fil-loxera.

La fassina deSant Marti de Sarroca D’origens medieval el mas es va refer als
s.XIX i XX amb decoracions modernistes. La fasgindia estar a una masia adjunta
més petita anterior al s.XV

Masia la Fassina a Fals finals del s.XVIIl (oestManresa). Hi ha documentacio
escrita que parla de la masia La Fassina de fitgls. XVIII.

Moli i Fassina de Tora a 15 km de Calaf. EI ma@faddel s.XVIII conserva els
elements d’'una antiga almassera en la qual esabar@lr oli durant dos-cents anys i
una fassina que va produir aiguardent durant 1id930. Masia de la Cabra de Gurg
on s'inicia una destil-lacié que després es trdalaManlleu

Masia se can Oliveres prop de Navarcles. Segurangefdssina estava a la casa al
costat de la masia on hi ha una xemeneia i queaegut van ocupar els masovers.
( data no trobada

El Mas del Sanahija de Sarral no hi ha informagiédrsent una indicacié a la pagina
web de Sarral

Can Castells.

Masia que al 1592 es va construir una masia , vaefet al 1840. S’elaborava
Aromes de Montserrat alcohol des de finals del)$.Xnhcara que es creu que abans
aquest licor s’elaborava en el propi monestir. Pamnsum propi dels monjos.
Actualment aquest licor s’elabora a Badalona. creu

Aromes de Montserrat.

Destil-leria dePrat del Comte 1860

Aquest edifici d'interés és l'antic forn de pa,egut amb el nom de forn Morruno,
gue data de lI'any 1860. Aquest funcionava comradomunitari i la major part de la
poblacié hi acudia a coure el pa i les pastesofdrsani del forn hi ha I'antiga
destil-leria d'aiguardent, restaurada posteriorin@mies pot apreciar la transformacié
del vi en aquest licor, del qual la vila és unaant@nt productora.



b)._Edificis construits com a fassines del s.XV\I$.&IX

En moltes d’aquestes fassines es caracteritzelepgrans nous amb arcs. Sén un exemple
de les fassines protoindustrrials i del inici deirldustrialitzaci6 quan encara no s’havia
implantat les torres de destil-lacié vertical.

10. Cal Sola de Monistrol de Caldérs, , popularnfemixo del Rector,fou construida a
finals del s.XVII per els propietaris del Mas Sadicap d’'un segle ja no funcionava.
Resta un edifici mig derruit en el qual encarz@sserva un gran arc. Es I'edifici
meés antic construit expressament com a fassina’lyadrobat.

11. Fassina Jafre dsitges (s.XVII reformat s.X1X). Depenen del patrimoni_@an
Marcer gran casal vinicola documentat des dekseyll i que va ser totalment
reformat entre 1860 i 1882. La Fassina era antigasaneguda com Masia de la
Font. A mitjan segle XIX va ser una destil-leriaigliardent propietat de la familia
Torrents, de Vilanova.

12. La Fassina Can Guiné&ant Sadurnid’Anoia 1800.
Al 1703 la Masia de Can Guineu era propietat daralia Mir i al 1851 va ser
reformada. El conjunt esta format per la casaadaiha i I'era que actualment és una
placa publica. La fassina va ser construida el B80@quest local es produien vins i
aiguardents i, al inici, també d'oli.

13. Fassina d€astellbell s.XVIII ( edifici del s.XI ampliat al XVI)
Situada al peu de la riera de Marganell va seuddarper una riuada al s.XVIII i
posteriorment fou refet i reformat. Als anys 198@enverti en una perfumeria
artesanal, actualment esta parcialment enrunada.

14. Fassina d€astellbell 2 1733
Fou construida al 1733 per Josep Amat segon madgu€sastellbell amb la finalitat
de produir aiguardent.

15. Destil-leria deCalafell s.XIX.
Al 1787 ja hi havia era un hostal. Al 1853 pertangl Marqués de Sama. El seu
nebot Ernest Torrents i Sama hereta la propietatrie tots dos van fer possible la
construccio de la Destil-leria o “fassina” al lide I'hostal. EI complex era semblant
als que els Sama tenien a Cuba. Hi havia I'estadile porxos per a carruatges i el
magatzem de boétes. L’edifici industrial estava fatrmper quatre naus separades per
arcs de mig punt i teulada a dues vessants. Aifgepat nau hi havia un gran diposit
per posar-hi el vi i a les altres tres naus esdeestilslat i 'emmagatzematge. ‘Es
un bon exemple de les grans fassines abans detrtauncié dels detil-ladors
verticals-

16. Celler de Can Pujol Vilanova | la Geltru.
A I'interior s’hi pot veure 'antiga i amplia nau quentenia la fassina i les caves amb
els cups subterranis, que daten del segle XVII1943 Eduard Batalla el va comprar
a Hermanos Olivé. Al 1931 un document diu “«unastauccién antiquisima en la
gue hay 10 profundos lagares», on es produia algnarEn aquest indret s’havia
construit al segle XIX la la seva fassina. L'amtigbrica d'esperit de brisa que ha
arribat als nostres dies presenta una distribuemdbtant a la destil-leria de Can
Forrellat, de Castellbell i el Vilar. Sén dues ndnessones, de planta rectangular i



17.

disposades en sentit nord-sud, separades per umcqudtal al qual tenen sortida
directe. El 1982, quan ja feia algunes décaded'algeholera no funcionava, Joan
Pujol Torrent (fill de Joan Pujol i Tor) va compeaper ampliar el seu celler i el
negoci. A inicis de la decada de 1990 es va commenekaborar cava, per la qual cosa
es van fer accessibles els tres grans cups rewvastl rajola, allotjats al subsol de la
nau oriental, que havien servit per emmagatzenisar

El celler va ser projectat I'any 1935. Cap al 186fassina va deixar de funcionar

Fassina Balanya 1834 reconstruida com a destitdadetical a finals s.XIX ja amb
torre de destil-lacio

c). Fassines de finals del s.XIXi inicis del siiXs anys 30

18.

19.

Fassina Aguilera dRubi (finals s.XIX)
La familia Aguilera, propietaria del Celler del @dk va decidir a finals del segle
XIX construir un edifici adjunt per instal-lar-hina Fassina. L’edifici és una
excel-lent mostra de les primeres edificacionsstrials caracteristiques dels inicis
de la industrialitzacié a Catalunya. Té l'estruatipasica de nau del segle XIX, de
planta quadrangular de planta baixa més dos pistgada, amb facana principal al
carrer Moli. Els trets caracteristics més impogant
- Definicio de la fagana, amb parets de totganassisses i obertures

gue busquen la simetria.
- Estructura de fusta de la coberta de I'edifici.
- Forjats entremitjos de biguetes i revoltons cécam
Destil-lats Morell Sant Fruitds de Bages
Amb més d’un segle i mig va tancar fa pocs anyisoekven I'anis Morell. La casa és
una mitgera al nucli de Sant Fruitos

d). Fassines modernistes(finals XIX inicis XX)

20.

21.

22.

Destil-leria d’alcohols vinilics d¥ilajuiga

L’alcohol es produia a través de la brisa perddefacidé Agricola de Sindicats de
'Emporda. Projectada per César Martinell al 192Westil modernista resta
inacabada només es va construir la torre del seérmds diposits i el magatzem. Va
tenir diferents ampliacions especialment la delgsa80 que no van tenir cura de
seguir el projecte inicial. Edifici de planta reugalar format per tres crugies, amb un
cos molt més alt (per la torre de destil-lacid) lguesta en forma de torre rectangular
distribuida en cinc plantes. Actualment s trobandbaat

Anis del mono Modernistal906-Badalona (licor)

La destil-leria fundada I'any 1868 pels germanscBasGrau d’estil modernistaa
ser projectada entre 1906 i 1919. Segons algumiéstuaquesta obra és d'Amigo
Barriga -arquitecte municipal de Badalona alesharesgons d'altres, la va projectar
Domingo Verdaguer l'any 1916 i la va executar éldl9'enginyer Flaquer amb els
planols de l'anterior.

Destil-leria Mollfulleda &renys (Calisay)1896

La destil-leria Mollfulleda, fabricant del popul@alisay, va ser inaugurada l'any
1896 i remodelada el 1940-41 segons projecte dar@éartinell, ampliada de nou
als anys cinquanta. Les facanes s'inspiren enuitamjura popular, i utilitzen un
ampli repertori d'elements neogotics o neoromafiederies d'arcs de mig punt,
finestres coronelles o d'arc conopial, motlluraggécista amb mensules esculpides,
etc).
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23.

24.

25.

26.

27.

Destil-leria Nicolau Regas 19@rona
Construida per l'arquitecte Enric Cata i Cata amlfatana en corbes . Actualment
s’ha restaurat per utilitzar-la com a Biblioteca.

Destil-leria Gerunda. 191Girona.

Construida al 1911 per Jaume Cata per produiredl dats i a I'elaboracio de licors.
Coneguda amb el nom de "Pepita", la fabrica dedisa ser llogada per Joaquim
Vich i Ramon Garriga, que més tard li van comprdquirida pel grup Bardinet avui

ja no esta en servei.

Hermanos Olivésant Quinti de Mediona
Destaca la seva xemeneia salomonica S’elabora rdignia blanc i d’herbes,
anomenat “l'orujo del Penedes”

Fabrica de licors de Cal MassOReusprincipi s.XX.

Josep Masso6 va fundar la destil-leria al 191#ntiga fabrica de licors Cal Masso és
un edifici de tipus industrial que data de I'an2@dissenyada pels arquitectes Pere
Caselles i Pau Mongui6. El 1929 registra la maraidescumos “Delacroix” i un
any més tard el “Chantecler”. El nom de “Chantécler d'una opera del 1911
d’Edmond Rostand. Des del 1980 fins al seu tancaaeimitiu I'any 2004, va
embotellar els seus licors per vendre a la bot@@alrer Santa anna. Avui en dia, les
destil.leries s'han transformat en el “Centre d@at Masso”.

Fabrica d’alcohol d€ervera de César Martinell (no hi ha informacio)

e). Alcoholeres primer ter¢c s.XX

28.

29.

30.

31.

La Fabrica de Cal Cutdanresa (1917)

La familia Cura, originaria del poble de Navarclesyia iniciat una empresa per a la
destil-lacié de vins el 1898. Al 1917 Valenti Cura,construir una nova fabrica. En
periodes de plena produccio com els del finaledgill entrava unes 150 tones diaries
de brisa, que transformava en 2.000 litres d'allcob@mquests aiguardents purs,
I'empresa en fabricava el popular Anis Bages, edfiakres productes. La fabrica
Cura es va clausurar I'any 1961

L'Alcoholera Manresana (1917)

Fundada per Baldomer Casas, formava part de |l&tab@l Compte de Figols, Sr
Olano. Es con- sumien per jornada laboral prop@éd® quilos de rapa, de la qual
es destil.laven uns 2.000 litres d'al- cohol endigsrses qualitats, des del de cremar
al més refinat de 96°. L'any 1930 I'Alcoholera Mesana sofri un incendi de fortes
conseglencies. Havia elaborat conyac amb el noRmajeBartolomé de las Casals
licor "Gold Waser'també anomendfAgua de oro de Danzing" el licor
estomacdHonisch"i I'anis "la Manresanara tancar al 1974. Actualment I'edifici és
un magatzem d’elements d’'una constructora. Enearaeu I'edifici més alt on
segurament hi havia la torre de destil-14ti6

Fassina de Fracand®atea ?que estava situada al carrer Algars nam. 19 teumian
olla per a que cada familia fes la seva producci6 genaum propi. | que es produia
anis, mistela, ratafina, etc.

-Fassina del P4jar8atea?carrer del Sol nim. 23, va comencar a produifeb.
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32.

33.

-Fassina del CereBatea Av. Terra Alta num. 20 produien cera, sabo aiguarde
més recentment vi.

-Fassina del Sindicato Catolico AgricoRatea? és la més moderna, construida el
1916 al peu de la carretera de Maella i en la cénftia amb la vall del Pi. Era més
coneguda com a "Sulfuro" el any 1921 sofreix umgrecendi, que per sort nomes
produeix desperfectes materials, el 1936 es intgtda per I'estat, el 1944 torna a la
normalitat fins el 1985.

f). Alcoholeres posteriors a la Guerra Civil

34.

35.
36.

Fassina Jusfilafranca del Penedesl941

Projecte de Josep M. Mir6 i Guibernau, és un cagusir degut a la utilitzacio
d'estils anterior a I'eépoca de la seva construc€ionstruida amb uns criteris
funcionalistes, en els que l'estructura és la famamental, adopta elements i
tecniques del Modernisme perd que, dins el cordexta postguerra, serveix per
aconseguir un maxim rendiment de la matéria prirda anl'abast. La fabrica, situada
dins un recinte, esta formada per tres naus ddeplactangular, paral-leles. A les
facanes es remarquen els portics que suporterbtecde voltes bufades de maéd de
pla, amb lluernes superiors coronades amb la naat@ilta. Actualment és un centre
de formacio de I'ajuntament.

Alcoholera Catalana. Santa Maria i els Monjos 1@&d hi ha informacio)
Fassina Ferran Esplugues del Francoli

G.- Alcoholeres gue van reutilitzar un edifici

37.

38.

39.

40.

41.

La Chartreusd&arragona,(licors) edifici monacal, antiga fabrica téextiB82
al 1882, quan l'antiga fabrica de filats La Fabailser adquirida per I'ordre francesa
dels Pares Cartoixans per fabricar-hi el seu fdinds el Chartreuse

La vinicola Santa Margarida de Montbui antiga adoberia 1920

El conjunt arquitectonic de La Vinicola és fruit diéerents fases constructives, la
meés antiga de les quals dataria de I'any 1095.0vaenicar essent una adoberia, pero
reconverttida al any 1922 amb la finalitat d'ingeathi una destil.leria d’alcohols,
licors i magatzems de vins. S’ampliarien les camstions i un nou edifici fou
construit per Bonaventura Basegoda el 1942. Esildesdernista amb diverses naus
en les quals el totxo vist és el protagonista canst i alhora decoratiu. L'Ultima
nau que es va construir, I'any 1940, és la queokstparal.lela a la carretera i que va
ser adecuada durant els anys 1.991 pels arquitdctadria i J. Fabregat i 1.992 com
a seu de 'Ajuntament montbuienc t i és el Centrgalel Nucli Urba.

Mascaro, 194&/ilafranca del Penedeésl946

Antiga casa Galtés, reformada a l'estil modernistal'arquitecte Santiago Guell i
Grau el 1912. L'any 1936, Pau Galtés va vendreaka ca la familia Mascaré-
Carbonell, que hi va instal-lar el seu negoci ddetgeid de vins, origen de la fabrica
de licors i caves Mascaro.

Fassina Contijocta Montblanc instal-lada en el convent de Sant France&gg2-
1951

F Juan Parer@asp numero 14Barcelona1920? Fabrica desaparegusdsteix un
treball realitzat fa pocs anys.

Dissenyada per Domenech Estepa al 1912 per “Jighh Imprenta-Talleres”. Al
1932 fa fallida i Parera compra un edifici de '@l dels dos de les puntes que tenen
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un arc a dalt. Es destrueix al 1961 per constriuimtbloc de pisos La licorera forma
part del conjunt edificat al xamfra nord entrecdsrers Casp i Sardenya, en ple barri
industrial, a I'época, de Sant Marti de Provencals.

Licors artesanals macerats en els que hi ha unikldes

42. Licors PortetLa pobla de Segur(1883-84)
Des de I'any 1884 s’elaboren licors a I'antiga fééde Cal Col-lector de la Pobla de
Segur. La Ratafia dels Raiers, el Licor de Caswmia Wal i I'Aiguardent a I'aroma de
ceps han ocupat el lloc dels populars anissosyiamma granel i de les entranyables
cremes de cacau, d’'ou o de cafe,

43. Ratafia Bosclsant Quirze de Besordl892
Avui produeix 40.000 litres de licors anuals etigi@ats | macerats : Licors de Naria
I Aromes de Rupit Aiguanaf Compost

44. Destil-leries Vila “Aromes de QueralBerga 1917

Eusebi Casanelles i Rahola
Barcelona Agost 2013
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ANNEX

En aquest annex s’han enumerat llocs on s’elabasda elaborat alcohols perd que per
coneéixer si encara existeixen o han deixat unrpatri es necessita buscar meés informacio i

s’han
anys i

45

46.
47.
48.
49.
50.
51.
52.
53.

54.
S5.
56.

57.
8.
59.

de visitar. S’ha prescindit d’aquells que Blem que han estat creat durant els ultims
no tenen una historia que comporti una ptespatrimoni.

. La Fabrica de "Aguardientes y Licores" (S.A Cl3#asnouon es produia I'anis "el
Gato". al costat de la via del tren

Alcoholeral’Espluga del Francoli Avui drac Actiu.

Fassina Simo Paldtspluga del Francoli(avui restaurant.

Fassina MiramaYalls ( és la mateixa quanis Magrinyavalls”)

Licors MustéReus

La fassina d&uissona973551414 ( oficin de turisme) turisme@gquissona.cat
Fassina Mercad@éuissona

Espai Fassindarrega ?

Destil-leries Bone$ant Feliu de Guixolsl862

Destil-leries Bonet es funden a Sant Feliu de Gsiixd'any 1862. Va comencar la
seva activitat elaborant tot tipus de licors pestdca el Gran Licor Bonet. La
destil-leria es va anar introduint en el moén deis&ibucié de vins i actualment és la
seva principal activitat deixant I'elaboraci6 deolis. Ha estat adquirida per Bardinet
Destil-leries del Pened&slida 1818

Destil-leries del Maresm&renys de Munt.

Destil-leries LLad0Arenys de Munt (Anis el Tigre, licor Sant Jordi) va plegar fa
anys.

Destil-leries Gallem@Granollers Telefon 938194300

Destil-leries Valle Brisfer&arca 2009

Anis Muntal deManlleu

Fassines citades inventari de I'exposicio de faifigs de reus 1988 (60 a 66).

60.
61.
62.
63.
64.
65.

66.

67.
68.
69.

70.
71.
72.
73.
74.

Alcoholera deBenissanet

Alcoholera Puid-alset

Alcoholera CortiellaGandesa 1908

Alcoholera Puig dé&andesa

Alcoholera D'AlgueréMora d’Ebre anys 20

Alcoholera Cubell$ora d’Ebre (inicien amb olles 1720. Entre 186.1898. Tercera
ampliacio per elaborar anis Pifiol )alcohol vinic

Alcoholera deCambirils

Destil-leria Teichenné déellvei

Destil-leria Cooperativa del sindicat del Noya ab@&unierravendrell

Destil-leria Lehmaniiortosa

Va ser fundada al 1870 a Tortosa per Joan Cud@réjens s’elaboraven aiguardents
tradicionals com destil-lats d’anis. Després dedarra Civil s'incrementa la gama
de licors dolgos. A partir de 1970 Emilio Lehméhde Maria Lehman Curto
comenga I'elaboracié de brandy i el Ponche de Raser

Fassina deBaix Artés esta en la llista de monuments del poble

Fassina a Castellbisbal després de la guerra béhaga fassina

Fassina de Fenollosa

Casa-fassina a Sant Salvador de Guardiola

Destileleries Sorel 1875

Al 1875 el Sr.Morel i Ba crea a Barcelonal a matedicors Sorel. Al 247la familia
Soler, actual propietaria Desti.leries del Maresadgjuireix I'empresa de licors
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Sorel. A partir del 1968 I'empres es consolidd 1989 s’expandeix a tot el territori
de espanyol con especial preencia en el sectorcB@Hosteleria restauracio i
catering) ,
75. Alcoholera Montblanquense (1919-1921-1935) solaraaritel seu nom
a un arxiu
Ricart Sl.(anys 30?) Esplugues
Joan Ricart | Marti i familia tenen una fabric&aral a meitat del s.XIX. . Al 1927
compra un magatzem i tenda de licors del Sr Magriwey Valls al carrer Creu
Coberta de Barcelona i després destil-la al chgi®a, subministrava licors, anisats a
bars cellers I licoreries. Al 1992 el negoci esosencap el sector de les pastisseries |
industries alimentaries. Al 2000 trasllada la féara Esparraguera. Actualment
Ricart S.L. es dedica exclusivament a I'elaboraeidicors i a aromes de licors para
els sectors del pa, pastisseria y gelateries,aardés com industrials.
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Web Sarral: Era la fassina de Ricart? A Sarra, lzaihda nord, el riu es caracteritza
per nombrosos gorgs i rep les aigues del riu @&alada, el qual al seu torn es
nodreix de les rases de la Fassina i de 'Escanftetdera natural amb el terme de
Rocafort.
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