
  

En 1969 iniciamos la elaboración de patés y 
aves rellenas con la tradición de las más 
sabrosas recetas artesanas.

El 14 de Agosto de 1975 se constituye la 
Empresa actualmente conocida como 
CHARCUTERIA Y COCINADOS, S.A. Con la 
nueva marca CUIT´S, trasladándose en 
2008 a las nuevas instalaciones debido a las 
exigencias urbanísticas y de mercado.

CHARCUTERIA Y COCINADOS, está 
considerada como empresa empresa 
dedicada a la fabricación de productos de 
primera calidad en los sectores de 
charcutería artesana, carnes asadas, platos 
cocinados y selección de elaborados del 
pato.



  

CUIT´S CHARCUTERIA reúne la experiencia profesional de la antigua tradición en el arte de transformar 
la carnes en preparaciones culinarias variadas.

Su amplia gama de especialidades en Patés, Fiambres y Aves rellenas siguen el progreso en los hábitos 
de alimentación aplicando en sus procesos las novedades tecnológicas y los estrictos controles de calidad

CUIT´S COCINADOS ofrece a sus clientes una amplia gama de productos adaptados a la cocina moderna, 
rápida y sana, para disfrutar del auténtico sabor de un plato recién cocinado.

Incorpora la técnica de cocina al vacío que asegura la calidad sanitaria del producto y la conservación de 
todas sus propiedades organolépticas y nutritivas.

GRAND MÈRE GUSÓ, se ha especializado en productos del pato: Foies gras, confit  y magret curado. 



  

NUESTROS PRODUCTOS

- PATES

- PASTELES DE PESCADO Y VERDURAS

- MOUSSE DE FOIE GRAS DE PATO

- CHARCUTERIA SELECTA



  

NUESTROS PRODUCTOS

- ASADOS DE TERNERA

- ASADOS DE POLLO

- ASADOS DE CERDO

- ASADOS DE PAVO Y PATO



  

NUESTROS PRODUCTOS

- BLOCS DE FOIE DE PATO

- MAGRET DE PATO

- CONFIT DE PATO

- PATES TRADICIONALES



  

COMPROMISO DE CALIDAD

Nuestro compromiso con la calidad, 
fomenta nuestros rigurosos controles y una 
constante formación e innovación 
tecnológica que nos permite ofrecer 
soluciones específicas e individuales a 
nuestros clientes.

Los exigentes requisitos de calidad internos, 
regulados desde nuestro APPCC, garantizan 
un proceso estable y seguro.

Nos certificamos con las más exigentes 
normas de calidad IFS (Internacional Food 
Standard)



  

NUESTRAS FERIAS



  

NOTAS DE PRENSA

- REVISTA GASTRONOMICA RRR

- LA VANGUARDIA

- FELICITACION LUCIANO PAVAROTTI

- REPORTAJE EN TV

- PARTICIPACIÓN EN JORNADA PUERTAS  
  ABIERTAS PGA GOLF RESORT 
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