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€n el ano 1918 los padres de Antonio Cabezdn inician un proyecto familiar para el envasado de verduras en la Ribera del €Ebro, al que este da continuidad.

Dicho proyecto estaba basado en un principio muy sencillo: envasar la calidad de los productos que ofrecia esa zona productiva de verduras. Siempre tuvo claro
que él no tenia que alterar lo que la tierra daba sino conservarlo.

No cabe duda de que su vocacién era la de generar una empresd, credr puestos de trabajo, aportar valor, generar beneficios, etc., pero entendié que nada de eso
era posible sin el orgullo que sentia por los productos de su zona. Ese orgullo es el que marcaba una forma de hacer las cosas. Habia que cuidar las verduras desde
su plantacion, habia que seleccionar las mejores y no habia que daiarlas en el proceso de envasado. Ese orgullo también le llevé a poner especial atencién en la
seguridad alimentaria. Sus productos estaban envasados para el disfrute de sus clientes, no podian defraudar.

€sa cultura empresarial bdsica, sencilla, tradicional pero sumamente eficiente es heredada por la siguiente generacion. Jesus Cabezdn no altera esos principios que ha
heredado. Los cambios que introduce en la empresa se limitan a dos. Por una parte mejora tecnolégicamente los procesos para hacerlos mds productivos y, por encima
de todo, mds seguros. Por otra parte, extiende su red comercial para hacer llegar sus conservas a nuevos mercados. £sos huevos mercados, cada vez mds exigentes, son
los que ayudan a la mejora continua y al desarrollo de nuevos productos. Asi mismo, da los primeros pasos en la exportacién en un momento en el que poca gente se
arriesgaba. Nuevamente el orgullo que sentia la familia por lo bien hecho era el mejor aliado para desarrollar ese proyecto de principios del siglo XX.

La cuarta generacién de Conservas Cabezon hereda una empresa familiar con una dimensién que trasciende a la propia familia. €s una empresa con la complejidad que
requiere su continuo crecimiento aun en las circunstancias mds desfavorables del entorno. E€sta generacion tiene las bases para hacer un proyecto de volumen, una
empresa de gran tamano, una empresa que llegue a todos los rincones del mercado. Pero, por tercera vez en su historia, la familia supedita esos suefios de grandeza al
trabajo hecho con orgullo, al crecimiento con paso lento aunque firme, a salvaguardar aquellos principios que su abuelo les trasmitié, a asentar lo que su padre creé.

r* 1+ s, Conservas Cabezon quiere hacer compatible un essgnquo tremendamente competitivo, unos mercados totalmente globalizados y unos niveles de calidad y seguri-
“dad atimentaria como funta e han reqderido con esé tliidtdd de [as-rﬁqwm.cr'pnﬁ\és dé&sde et cultivo, con esa-seletei®n de tas"mejores ‘pdrtld'US Yue lteguh panrr ¥y - = ¢
ser procesadas, con ese mimo tecnoldgico en el proceso para no dafiar el producto final.
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Conservas Cabezodn, S.L. cubre todas las necesidqdes del mercado con una amplia gama de formatos, con nuevos disefios e imagen, con una gdma de productos
donde encontrar soluciones a lo que nuestros consumldores puedan requerlr y con una paulatina |nternaaonql.|zaaon en sus operaciones productivas y comerciales.

Tan solida es su-creencia en aquellos pr|n¢|p|os b0|5|cos como su dpuestd por la innovacion.
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Siguenos:

Cabezon

Conservas Cabezon. S.LU.
Poligono Varillas, s/n
26550 Rincéon de Soto
LA RIOJA N
Espana
Tifn. +34 941 160 107
Fax: +34 941 160 294
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www.conservascabezon.com



