
Turrones

Sabores y formatos
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NOUGATS
TYPICAL SPANISH NOUGAT WITH FAME WORLDWIDE
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FLAVORS AND FORMATS



¿Por qué elegir 

nuestros turrones?

Al elaborar nuestros turrones, cuidamos mucho la 

materia prima. La almendra, nueces, avellana, miel 

de los productores locales hacen este producto 

único. Siempre son las materias primas nacionales 

cuidadosamente elegidas de los productores que 

nos garantizan la más alta calidad.

Estamos muy orgullosos de poseer la distinción 

aragonesa de Calidad “C´alial” en dos de los 

turrones típicos. Guirlache y Turrón negro, el turrón 

que posiblemente contiene más almendra (72%).
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Why choose our nougat?
In developing our nougat, we take great care raw material. Almonds, walnuts, hazelnuts, honey from local producers make this unique product. Whenever domestic raw materials are carefully chosen producers that guarantee the highest quality.
We are very proud to have the distinction of Quality Aragonese "C'alial" in two typical nougat. Nougat and black nougat, nougat possibly containing more almonds (72%).



TURRONES CLASICOS

YEMA TOSTADA. Mazapán de yema con yema 

tostada y canela. 150g y 300g.

BLANDO DE ALMENDRAS. Elaborado con las 

mejores almendras delicadamente tostadas. 

150 y 300g.

DURO DE ALMENDRAS. Elaborado con la 

almendra cuidadosamente seleccionada y miel 

de romero. 150g y 300g.

CHOCOLATE ALMENDRA. Chocolate 70 % de 

cacao con crujientes almendras. 150g y 300g.
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CLASSIC NOUGAT Toasted Yolk. Marzipan with egg yolk and cinnamon toast. 150g and 300g.
SOFT ALMOND. Made from the best delicately toasted almonds. 150 and 300g.
HARD ALMOND. Made with carefully selected almond and rosemary honey. 150g and 300g.
CHOCOLATE ALMOND. 70% cocoa chocolate with crunchy almonds. 150g and 300g.



TURRONES CLASICOS

CHOCOLATE Y AVELLANAS. Chocolate 

con deliciosas avellanas tostadas. 150g y 

300g.

MAZAPAN Y NUECES. Mazapán blanco 

con nueces nacionales. 150g y 300g.

TABLA CACAHUETE. Tortas duras de 

turrón de tabla, con obleas. 500g cajas de 

5Kg.

“NIEVE”. Elaborado con crujientes 

avellanas. 

GUIRLACHE CACAHUETE
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NOUGAT CLASSIC CHOCOLATE AND HAZELNUTS. Chocolate with delicious roasted hazelnuts. 150g and 300g.
MARZIPAN AND NUTS. White marzipan with national walnuts. 150g and 300g.
PEANUT TABLE. Hard nougat cake table, with wafers. 500g 5kg boxes.
"SNOW". Made with crunchy hazelnuts.
PEANUT GUIRLACHE




TURRONES CLASICOS

GUIRLACHE DE ALMENDRA. Clásico de los 

turrones de Aragón. Con almendra tostada, miel 

y azúcar. Certificado “C´Alial”. 225g y granel.

NEGRO ALMENDRAS. Elaborado con 

almendra con piel, miel y azúcar. 72 % de 
almendra. Presentado en caja de 200g. 
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CLASICAL NOUGAT
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CLASSIC ALMOND brittle. Classic nougat of Aragon. With toasted almonds, honey and sugar. Certificate "C'Alial". 225g and bulk.
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BLACK almonds. Made with almond skin, honey and sugar. 72% almond. Presented in 200g box.



PRALINÉS

PRALINE DE NARANJA. Suave gianduja de 

almendras con naranja confitada.

PRALINE DE CAFÉ. Uno de nuestros turrones 

más solicitados. Cremoso, untuoso y con un 

potente sabor a café de Kenia.

PRALINE DE PIÑONES. Con crujientes piñones 

nacionales tostados.

PRALINE DE NUECES. Gianduja leche con 
nueces nacionales.
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PRALINE
ORANGE PRALINE. Soft almond gianduja with candied orange.
PRALINE OF COFFEE. One of our most requested nougat. Creamy, smooth and with a strong flavored coffee in Kenya.
PINE NUT PRALINE. With crunchy toasted pine nuts national.
WALNUT PRALINE. Giandujaleche national walnuts.




PRALINÉS

WHISKY Excelente combinación de fruto seco, 

chocolate y el poderoso sabor del whisky.

GIANDUJA CRUJIENTE. Cremosa gianduja de 

avellanas con finas y crujientes lámitas de 

pailletté feuilletine en su interior.

CAVA CON FRESAS. En un delicado trufado de 

chocolate blanco y cava Reserva bañamos unos 

trocitos de fresa liofilizada.
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PRALINES
WHISKY excellent combination of dried fruit, chocolate and the powerful taste of whiskey.
GIANDUJA crisp. Creamy hazelnut giandujade with thin and crispy lámitasde paillettéfeuilletineen inside.
CAVA WITH STRAWBERRIES. In a delicate white truffles and champagne Reserve we swam a few pieces of chocolate strawberry lyophilized.




