Froduclee fiffecanoe

extura y Jeleitan el paladar.de nifne {
'uso, qu gelelﬁé ‘para adaptarse a cualquier menu tanto para personas
celiacasono.

En by DIVINO %&m@@@%@@gﬂ@@ te lo ponemos facil para que adaptes tu carta
a las necesidades actuales.

Preparacién de las mousses heladas

EXPEI'IEHC'G GOUTME+

1) Abra la caja retire la racion de mousse necesaria.

2) Déjela reposar fuera del congelador de entre 3 a 7 minutos.

3) Retire la tapita y desgustela con una cucharilla

Consejo gourmet: vuelque el contenido del vastto en una copa de cristal y agreque sirope o
virutas de chocolate, o caramelo, o nueces. Puede combinarla con lo que mas le gus{'e.

No necesita descongelar. Una vez descongelado el producto puede ser consumido dentro de las 24 horas a tempe-
ratura ambiente o hasta 15 dias después entre 2°C - 82C.

Presentacién y formatos de venta.

Las mousse heladas viene en unidades de 60grs. aprox. y tenemos hasta 4 sabores para degustar.

Pitufo/Chicle.

Pack 4 uds. cartoncillo 19x13x7cm Caja con 6 Packs b
Vainill tural.
200grs alimentario Caja 12 Packs c%lglc;a?g ‘c‘rrf;'ma,
decorado Caja 18 Packs Fresa.
Bote 5 litros cajacarton  19x13x3,5cm Caja; Mono sabor Pitufo/Chicle.
: : Vainilla natural.
Especial Horeca. etiquetada Chocolate crema.
Fresa.
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