ELABORACION

Vino elaborado a partir de las vanedades
termpranillo con el maximo ngor, en &l
control y cuidado de nueshros caldos,
conservando un intenso aroma v dotandolo
de un caracter fresco y suntuoso.

CATA
Color rosa palo, boilante,

Aroma intenso, impio. Predominan as
notas de frutos rojos dulces, acompanados
de recuerdos florales. Agradable en narnz,
fresco y aromatico

En boca muestra ser un vino muy redondo
y equilibrado, de enirada fresca y acidez
comecia. Paso suave y muy agradable,
lienando de fruta la boea, dejando
recuerdos prolongados de frulos rojos.
Persistente y sabroso

PARTICULARIDADES

Grado Alcohdlico: 12% vol.
Temperatura de servicio' 6 — 10 °C
Tipo de botella: Rhin

Capacidad: 75 cl




TEMPRANILLO

ELABORACION

Vino elaborado a partir de la vanedad
Tempranilio, con el maximo nigor, en el
control y cudado de nueslros caldos,
dotandolo de un caracier fresco y
afrutade, de agradables aromas
vaneiales.

CATA

Color rojo purpura, bnllante y de gran
viveza.

Intensos aromas vanelales, frutos rojos v
ciruela.

En boea es afrutado fresco v vivo.
Acompanado de una estruciura tanico-
acido equibrada, que Nnos IOporciona en
conjunto un vino bien constitundo de
cueipo medio, persisienie v sabroso.

PARTICULARIDADES

Grado Alcohdélico: 13% vol.
Temperatura de servicio. 15— 17 °C
Tipo de botella: Rhin

Capacidad: 75 cl
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ELABORACION

Vino elaborado a partir de la vanedad
Tempraniilo, con el maximo ngor, en el
control y cuidado de nuestros caldos,
junto con su estancia en bamcas de roble
amencano de 2251, lo dotan de un
caracter afrutado junto con una elegante
crianza.

CATA
Color rojo picota de refiejos violaceos,
brillante.

Intensos aromas varnietales, frutos rojos
maduros, vainilia notas balsamicas y
trazas de café

En boea amranca con un ataque afrutado
fresco en armonia con las notas de
cnianza, acompanado de una estructura
tanica pulida, golosa. Final equilibrado
persistente y sabroso.

PARTICULARIDADES

Grado Alcohélico: 13% vol.
Temperatura de servicio. 15— 17°C
Tipo de botella: Rhin

Capacidad: 75 cl
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SAUVIGNON BLANC
VIURA"

ELABORACION

Vino elaborado a partir de las vanedades
Sauvignon Bianc y Viura, con el maximao
ngor, en el control v cuidado de nuesiros
caldos, conservando un mtenso aroma y
doiandolo de un caracier fresco y
sunfuoso.

CATA
Color brillante limpio de tonos man

pajizo.
Gran nqueza aromalica a hinojo,
manzana, polmelo.

Con un paso por boca suave, fresco;
correcio equilibno entre acidez vy dulzor,
con un refrogusto agradable y persisiente.

PARTICULARIDADES

Grado Alcohélico: 12% vol.
Temperatura de servicio. 8—10°C
Tipo de botella: Rhin

Capacidad: 75 cl
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