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La tradicion turronera de Agramunt aparece por primera
vez documentada el afio 1741, a través de unas cartas
de familias nobles de esta pequefia poblacién de Lleida.

Desde 1775, generacion tras generacion, en Torrons
Vicens elaboramos, de manera artesana, una cuidadosa
seleccion de turrones y especialidades, utilizando
productos naturales de primera calidad, siguiendo las
recetas y formulas originales de los Maestros Turroneros.

Con esta misma filosofia he seleccionado, personalmente,
los mas selectos ingredientes, creando una excepcional
familia de turrones de la maxima calidad en un novedoso
formato.

La combinacion de delicados sabores y texturas, junto
con una cuidada presentacion, ha dado como resultado
esta elegante seleccion. La excelencia del turron.

The nougat's tradition in Agramunt appears to be
documented in 1741, through letters from the noble families
of this small village of Lleida.

From 1775, generation behind generation, Torrons Vicens
elaborates handmade nougats. We produce a selection of
nougats and confectionery specialities using the best and
most natural ingredients; currently our nougat master are
still producing with the same recipe like in the old times.

With the same philosophy I chose the best selection of
ingredients. We created an exceptional nougat family, with
the maximum quality and a new unique format.

The combination of these delicated flavours and textures,

with an accurate presentation, results us an elegant selection
of nougats. The EXCELLENCE of the “turrén”.

Angel Velasco

Maestro Turronero | Nougat Master
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BLANDO ALMENDRA MARCONA DURO ALMENDRA MARCONA
ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT
SOFT ALMOND HARD ALMOND
MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT” MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT”

REF. 0131305E - 300g REF. 0132005 - 300g
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GUIRLACHE ALMENDRA MARCONA CON CHOCOLATE GUIRLACHE MUSICO
MARCONA ALMOND “GUIRLACHE” WITH CHOCOLATE MixeD NUTS “GUIRLACHE”
REF. 0132207E - 300g REF. 0132205E - 300g



SELECCION CHOCOLATES = CHOCOLATE SELECTION

CHOCOLATE CACAO 70% CON AVELLANAS CHOCOLATE LECHE CON ALMENDRAS
70% CcOCOA CHOCOLATE WITH HAZELNUTS MiLk CHOCOLATE WITH ALMONDS
REF. 0137505E - 300g REF. 0137405E - 300g



TRUFA AL MARC DE CAVA
TRUFFLE “MARC DE CAVA”
REF. 0137416E - 300g
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BLANDO CRUJIENTE CON CHOCOLATE
ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT

SOFT CROUNCHY ALMOND WITH CHOCOLATE
MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT”

REF. 0137605E - 300g
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YEMA QUEMADA YEMA QUEMADA A LA NARANJA
BURNED YOLK BURNED YOLK WITH ORANGE

REF. 0133005E - 300g REF. 0133105E - 300g



YEMA QUEMADA A LA PINA
BURNED YOLK WITH PINEAPPLE

REF. 0137205E - 300g
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MAZAPAN CON FRUTAS
FRUIT MARZIPAN

REF. 0134025E - 300g
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Coco coN CHOCOLATE NATA NUEZ CHOCOLATE
COCONUT WITH CHOCOLATE WALNUT CREAM WITH CHOCOLATE

REF. 0135215E - 300g REF. 0137306E - 300g



“TORRO DE SITGES”
YEMA cON CREMA DE TURRON DE AGRAMUNT AL LICOR DE MALVASIA

“TORRO DE SITGES”
YOLK WITH “TURRON DE AGRAMUNT” CREAM AND “MALVASIA” SPIRIT

REF. 0133305G - 300g
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TURRON DE ORO - “TORRO DE LA BRUIXA D'OR”
ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT

GoLD NOUGAT - “TORRO DE LA BRUIXA D'OR”
MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT”

REF. 0112013 - 250g
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TURRON A LA S
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Este nuevo producto es fruto del gran espiritu innovador
que caracteriza la trayectoria de Torrons Vicens y que
lo motiva a trabajar, constantemente, para sorprender
al consumidor con turrones de combinaciones
gastrondmicas muy creativas y originales.

El nuevo turrdn a la sal esta elaborado a base de cobertura
de chocolate, tomate crujiente, almendras saladas y
pimienta. Una fusion de ingredientes dulces y salados
que da como resultado un sabor explosivo y una textura
increiblemente crujiente

Su creacion abre infinitas posibilidades dentro del campo
de los maridajes con vinos y cavas, permitiendo ofrecer
un producto diferente que puede reinventar el momento
del aperitivo.

This new product is a result of the great innovation spirit,
which is a characteristic of the Torrons Vicens trajectory.
All of that is a motivation of hard work and surprising the
consumer, with a new creative & original gastronomic
combinations.

The new salty nougat is made of chocolate, crunchy tomato,
salted almonds and pepper. It's a fusion of ingredients
sweet and salted that gives an explosive taste and an
extremely crunchy texture.

This creation opens huge chances of a combination with a
wide range of wines, cava, champagne, etc...able to change
the aperitif time.




TURRON A LA SAL
CHOCOLATE CACAO 70% CON TOMATE CRUJIENTE,
ALMENDRAS SALADAS Y PIMIENTA

SALTY NOUGAT
Cocoa 70% CHOCOLATE WITH CRUNCHY TOMATO,
SALTED ALMONDS AND PEPPER
REF. 0137405E - 250g
u
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TORRONS VICENS

FABRICA, MUSEO Y TIENDA
Ctra. de Tarrega,1

25310 Agramunt - Lleida - SPAIN
Tel. +34 973 390 607
Fax +34 973 39 16 01
OFICINA COMERCIAL
C. Dr. Josep Castells, 10 (Pol. Salas)
08830 Sant Boi de Llobregat - Barcelona - SPAIN
Tel. +34 93 630 82 71
Fax +34 93 654 73 86

torrons@vicens.com
WWWw.vicens.com
www.vicensonline.com

1S0 9001
BUREAU VERITAS

Certification
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Qualitat Alimentaria”




