








XOCOLATA A LA PEDRA
CHOCOLATE A LA PIEDRA
STONE GROUND CHOCOLATE





XOCOLATA EXTRAFINA 
CHOCOLATE EXTRAFINO
EXTRAFINE CHOCOLATE





XOCOLATA RATLLADA
CHOCOLATE RALLADO
GRATED CHOCOLATE



“Mantenim la tradició i la qualitat de la Xocolata 
a la Pedra d’Agramunt, que s’ha elaborat 

artesanalment i amb ingredients de primera qualitat 
en aquest obrador des de 1770, aplicant també 

un alt grau d’innovació per adaptar els productes 
tradicionals als nostres temps, com per exemple,
la xocolata a la pedra ratllada per fer a la tassa.

Xocolata Jolonch, la xocolata de casa, a la tassa.”.

TRADICIÓ FAMILIAR

Visiti el nostre obrador i botiga.
Visite nuestro obrador y tienda.
Visit our workshop and shop.

“Mantenemos la tradición y la calidad del Chocolate a la 
Piedra de Agramunt, que se ha elaborado artesanalmente y con 
ingredientes de primera calidad en este obrador desde 1770, 

aplicando también un alto grado de innovación para adaptar los 
productos tradicionales a nuestros tiempos, como por ejemplo,

el chocolate a la piedra rallado para hacer a la taza.
Xocolata Jolonch, el chocolate de casa, a la taza”.

TRADICIÓN FAMILIAR

“We maintain the tradition and quality of  the Agramunt Stone 
Ground Chocolate, who has crafted with high quality ingredients 

prepared in this workshop since 1770, also applying a high 
degree of  innovation to traditional products adapted to our times, 
for example, the grated stone ground chocolate to make on cup.

Xocolata Jolonch, the house’s chocolate, in the cup”.

FAMILY TRADITION






