
FRUTCOL SOLUTIONS  
PITAHAYA RED OR DRAGON FRUIT 

La pitahaya o fruta dragón, es una fruta exótica de color intenso, rojo oscuro, rosa o amarillo, 
con un interior que puede ser de color blanco o rosa, en función de la variedad de cactus de la 
que sea recolectada. Su sabor es extremadamente dulce y con un toque que recuerda al kiwi o 
la papaya, e incluso al aguacate. 
Pitahaya amarilla: De color amarillo y con espinas. Tiene un mayor contenido en azúcar, por lo 
que su sabor es más dulce. Por su forma y color, se familiariza a las piñas. 
Pitahaya roja: A diferencia de la variedad amarilla, no tiene espinas sino brácteas. Tiene un 
tamaño ligeramente superior y una corteza más dura. 

PROPIEDADES DE PITAHAYA ROJA O DRAGON FRUIT 
Compuesta principalmente de agua, la pitahaya contiene importantes minerales como hierro, 
calcio y fósforo, así como infinidad de vitaminas (vitaminas B1, B2, B3 y C) perfectas para 
mantener nuestro organismo sano. De hecho, está especialmente indicada para las personas 
que sufren de elevado colesterol y para aquellas que están preocupadas por fortalecer su 
sistema inmunológico. 

• La pitaya es una fruta diurética que, además de impedir que retengas líquidos, te
mantendrá hidratado.

• Al ser una fuente de vitamina C es considerada una fruta con propiedades antioxidantes,
lo que significa que retrasará los signos de envejecimiento en tu piel. Igualmente
combate el riesgo de padecer enfermedades crónicas degenerativas y cardiovasculares.

• Si quieres perder peso será una de tus mejores aliadas porque su perfil calórico es
mínimo.

• Las semillas que están presentes en el 60 % de la pulpa de esta fruta exótica mejoran el
proceso intestinal y evitan el estreñimiento.

• La captina es el componente dominante en las semillas de la fruta del dragón o pitaya,
y reduce el riesgo de sufrir arritmias, además de mejorar el funcionamiento del corazón.



 

 

 
 

PITAHAYA ROJA 

  
CALIBRE 400gr - 700 gr 
GRADOS DE MADUREZ 0,5 – 4 
TIEMPO DE MADUREZ 15 días 
PESO CAJA  4,50 kg  
Cajas x Pallet 140 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias  
FDA (“Food and Drug Administration”) 

 
PITAHAYA AMARILLA 

  
CALIBRE 200gr - 400 gr 
GRADOS DE MADUREZ 0,5 – 4 
TIEMPO DE MADUREZ 15 días 
PESO CAJA  2,50 kg  
Cajas x Pallet 178 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias  
FDA (“Food and Drug Administration”) 

 
 
 
 

  



 

 

PEPINO DULCE O PEPINO MELON 
 

El pepino dulce, también conocido como pepino melón, es una fruta de suave sabor muy similar 
al del melón, cuya piel es delgada de color cremoso con manchas color púrpura y que puede 
recordarte a la textura del tomate. Hoy, en Otra Medicina te contaremos para qué sirve el 
pepino dulce. 
 
Características del pepino dulce 
El fruto tiene forma alargada o en algunos casos de corazón, su pulpa es color verdoso y 
sumamente jugoso. Su sabor te recordará seguramente al melón o al pepino. Sus semillas 
también son comestibles y muy dulces. El pepino dulce, cuando aún no está maduro, puede 
consumirse al horno; en cambio cuando ya está maduro, se lo come con la cáscara de la misma 
forma que una manzana.  
Propiedades del pepino dulce 

El pepino dulce está compuesto por una gran cantidad de antioxidantes como 
el betacaroteno que previene diferentes enfermedades. Consumir esta fruta a diario ayuda a 
reducir la presión arterial lo que nos ayuda a evitar sufrir trastornos cardiovasculares e incluso 
infartos. 

Es muy útil para aliviar los trastornos hepáticos y en la prevención de la diabetes, pues ayuda a 
regularizar los niveles de azúcar en la sangre. El pepino dulce cuenta con gran cantidad 
de vitamina A que mejora la visión, fortalece la densidad de los huesos y de los dientes, favorece 
la salud de la piel y previenen los cálculos urinarios. 

A su vez también posee grandes cantidades de vitamina C que ayudará a evitar la baja en las 
defensas, por lo que evitarás sufrir resfríos, gripes y otras enfermedades propias de los climas 
fríos. El pepino dulce es rico en calcio y fibra soluble, que ayuda en gran manera al organismo 
para evitar el estreñimiento. 

 

    
 

CALIBRE STANDART 
GRADOS DE MADUREZ 3 
TIEMPO DE MADUREZ 15 días 
PESO CAJA  2,50 kg  
Cajas x Pallet 178 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias  
FDA (“Food and Drug Administration”) 

 

 



 

 

TOMATE DE ÁRBOL 

 
La parte exterior de la pulpa del fruto es firme y carnosa, mientras que en el centro posee una 
textura suave y gelatinosa con pequeñas semillas comestibles. 
Por cada 100 gramos el tomate de árbol solo aporta 35 Kcal.  En general proporciona una gran 
variedad de nutrientes hierro, potasio, magnesio, fósforo y vitaminas A, C, B6 y E. 
 
1- Es anticancerígeno y antinflamatorio 
El tomate de árbol contiene una variedad de antioxidantes como la vitamina C, los β-carotenos, 
antocianinas y vitamina E. 
La Universidad de Tecnología de Chalmers en Gotemburgo, realizó pruebas de neutralización de 
radicales libres con extractos del tomate de árbol y encontraron que neutraliza 
significativamente los radicales libres, independientemente de donde se hayan cultivado. 
Estos datos del tomate de árbol como antioxidante lo colocan como un buen antinflamatorio y 
anticancerígeno. 
 
2- Aporta proteína a la dieta 
Las proteínas son macromoléculas de las que adquirimos los aminoácidos esenciales para la 
generación de nuevos tejidos. Además, constituyen la materia prima para la generación de 
hormonas, enzimas digestivas, hemoglobina, vitaminas y proteínas plasmáticas. 
Aunque el tomate de árbol solo aporta por cada 100 gramos 2.5 gramos de proteína 
aproximadamente, puede ser un buen complemento para una ensalada acompañada con una 
ración de carne. 
Los valores diarios requeridos de proteína varían conforme a la edad entre hombres y mujeres, 
pero en general después de los 19 años las mujeres necesitan 46 g diarios y los hombres 56 g 
diarios. 
 
3- Aporta vitamina A 
La vitamina A es una vitamina liposoluble que colabora en las funciones de crecimiento, 
mantenimiento y reparación del sistema óseo. 
También contribuye al desarrollo celular relacionado con la vista, mucosas, epitelios, piel, uñas, 
cabello y esmalte de dientes. Además, está involucrada en la homeostasis de la glucosa y de los 
lípidos. 
 
5- Aporta vitamina B6 
La vitamina B6 -o piridoxina- favorece la formación de glóbulos rojos, células sanguíneas y 
hormonas. Interviene en la síntesis de carbohidratos, proteínas y grasas, y colabora en el 
mantenimiento de los sistemas nervioso e inmune, participando indirectamente en la 
producción de anticuerpos. 
La piridoxina reduce los niveles de estrógeno, aliviando los síntomas previos a la menstruación. 
Por otra parte, estabiliza los niveles de azúcar en sangre durante el embarazo. También evita la 
formación de piedras o cálculos de oxalato de calcio en el riñón. 
Los valores de vitamina B6 recomendados en términos generales en adultos es de 19 a 50 años 
son 1.3 mg por día 
 
6- Aporta hierro a la dieta 
El hierro es indispensable para la formación de glóbulos rojos, y la formación de hemoglobina, 
proteína encargada de la absorción de oxígeno en la sangre. 
Su deficiencia se traduce en anemia, debilidad muscular y fatiga. 
 
7- Mejora la salud ósea y dental 



El magnesio es esencial para la salud. Contribuye al buen funcionamiento de los músculos 
esqueléticos, el corazón y el cerebro, favoreciendo la transmisión de los impulsos nerviosos, la 
contracción y relajación de los músculos. 

CALIBRE 10 cm - 12 cm 
GRADOS DE MADUREZ 3 
TIEMPO DE MADUREZ 15 días 
PESO CAJA  2,50 kg 
Cajas x Pallet 178 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias 
FDA (“Food and Drug Administration”) 



 

 

NARANJILLA 
 

Al igual que otros cítricos, los beneficios de la naranjilla son diversos porque contiene minerales 
y vitaminas nutritivas. Por otro lado, es una excelente fuente de muchas de las familias de 
vitaminas B, incluidas B3, B6, B5 y B1, y contiene vitaminas A, C, E y K. La naranjilla también es 
una buena fuente de varios minerales esenciales, como hierro y potasio, calcio y fósforo. 
Debido a su excelente perfil nutricional, la fruta puede conferir una amplia variedad de 
beneficios para la salud y es una excelente opción como parte de su dieta saludable y nutritiva 
 
• Es rica en vitamina C diurético y elimina el ácido úrico. 
• Contiene vitamina A, proteína, fósforo, niacina, hierro y calcio. 
• Evita la hipertensión y migraña. 
• Combate enfermedades nerviosas y mejora el sueño. 
• Disminuye el colesterol. Ayuda a fortalecer las uñas huesos cabello y aumenta las defensas del 
organismo. 
• Cuando se consume en jugos o batidas ayuda a nivelar la presión sanguínea y regula el 
funcionamiento del corazón. 
• La vitamina A que se encuentra en la naranjilla, es esencial para tener una buena visión. 
También se les recomienda a las mujeres por su alto porcentaje de calcio pues fortalece los 
huesos y evita la osteoporosis. 
 

         
 

CALIBRE 10 cm - 12 cm 
GRADOS DE MADUREZ 3 
TIEMPO DE MADUREZ 15 días 
PESO CAJA  2,50 kg  
Cajas x Pallet 178 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias  
FDA (“Food and Drug Administration”) 

 
 
 
 
 
 

 

 



 

 

GRANADILLA 
 

La granadilla pertenece a la familia de las frutas de la pasión. Tiene forma circular, pesa entre 
110 Y 125gr y un diámetro entre 5 y 7.5cms. La cáscara es fuerte, gruesa y lisa de color 
anaranjado. La pulpa consiste en pequeñas semillas negras y comestibles cubiertas con una 
masa jugosa, cristalina, transparente y de textura gelatinosa. Su sabor es dulce y posee un 
agradable aroma. 
 
Contenido Nutricional 
La granadilla es una excelente fuente de potasio, calcio, fósforo, hierro y fibra. Ayuda a proveer 
vitaminas esenciales para el cuerpo como la vitamina B1, B2, C y la provitamina A. También 
contiene proteínas y carbohidratos. 
 
Beneficios para la salud 
El consumo de granadilla se recomienda para la estabilización de los nervios, ya que funciona 
como sedante o tranquilizante natural. Su jugo se usa como estimulante digestivo, también 
controla la acidez y ayuda a la cicatrización de las ulceras. 
Por otra parte, esta fruta tiene un alto contenido de fibra si se consume con las semillas. Se 
conoce como la “fruta de los niños” porque activa el timo de los infantes y los ayuda a crecer. 
Alivia la tos y baja la fiebre. Para combatir las diarreas y cólicos y puede ser útil también como 
tratamiento contra las lombrices (vermífugo). 
En estudios realizados en la "universidad de California se pudo comprobar en pacientes con 
cáncer a la próstata que el ingerir diariamente un vaso de jugo de granada por largo tiempo 
frenaba el desarrollo de los tumores. 
 

   
GRANADILLA 

  
CALIBRE 10 cm - 12 cm 
GRADOS DE MADUREZ 3 
TIEMPO DE MADUREZ 21 días 
PESO CAJA  2,50 kg  
Cajas x Pallet 100 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias  
FDA (“Food and Drug Administration”) 

 
 

 
 



BANANA ORITO 

El orito es una variante más pequeña del banano, de aproximadamente 12 cm y con un sabor 
más dulce. También se llama en inglés "finger banana" o "lady finger" por sus tamaños similares 
a un dedo. Cuando está maduro, tiene la piel amarilla y la pulpa casi blanca, cremosa y de alta 
consistencia. 
Hay varias razones por las que un plátano rojo es bueno para la pérdida de peso. En primer lugar, 
es bajo en calorías: un solo plátano es sólo 90 calorías. Debido a que es muy alto en fibra, te 
aporta una sensación de plenitud y hace que sea más fácil de reducir calorías sin sufrir de 
ataques de hambre. 

BANANA ORITO 

CALIBRE 10 cm - 12 cm 
GRADOS DE MADUREZ 2 
TIEMPO DE MADUREZ 21 días 
PESO CAJA  13,50 kg 
Cajas x Pallet 100 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias 
FDA (“Food and Drug Administration”) 



BANANA ROJA

Un plátano rojo es rico tanto en beta-caroteno como vitamina C (por una suma de 16% de la 
cantidad diaria recomendada). Estos potentes antioxidantes son capaces de ayudar a estimular 
el sistema inmunológico y hacer que sea más fácil para tu cuerpo combatir las bacterias, virus y 
otros microorganismos dañinos con el fin de mantenerse saludable y tener menos problemas 
como los resfriados y la gripe. 

Debido a que es tan rico en fibra, un plátano rojo es también una gran opción si tienes problemas 
digestivos como el estreñimiento. La fibra ayuda a mejorar la función de todo el tracto digestivo 
y empuja la comida a través de él de manera más eficiente, lo que reduce las posibilidades de 
sufrir dolor y el malestar que el estreñimiento puede traer consigo. Los movimientos de intestino 
regulares también ayudan a reducir el riesgo de cáncer de colon 

Una dieta que incluye plátanos rojos sobre una base regular es compatible con una buena salud 
visual, que es rico en vitamina A, ya que los ojos la necesitan para funcionar de la mejor manera. 

BANANA ROJA 

CALIBRE 10 cm - 12 cm 
GRADOS DE MADUREZ 2 
TIEMPO DE MADUREZ 21 días 
PESO CAJA  13,50 kg 
Cajas x Pallet 178 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias 
FDA (“Food and Drug Administration”) 



 

 

AGUACATE 
El aguacate ayuda a mejorar los niveles de colesterol y a estabilizar el ritmo cardíaco. Una pieza 
de esta fruta ofrece grasas monoinsaturadas, ácido oleico y alfa-linoleico (conocido 
popularmente como ácidos grasos omega 3). 
A su vez, ayuda en el crecimiento y la reparación de la masa muscular, por contener una buena 
cantidad de proteínas, potasio y zinc, más que los plátanos. Su aporte en grasas “buenas” hará 
mejorar los niveles de testosterona de manera natural. 
También disminuyen la inflamación de las articulaciones (está recomendado para los casos de 
artritis) y ayudan a reparar los cartílagos gracias a los ácidos grasos esenciales y las vitaminas del 
grupo E, los aguacates son muy nutritivos y contienen una amplia variedad de nutrientes, 
incluyendo 20 vitaminas y minerales. Éstos son algunos de los nutrientes más abundantes en 
una porción de 100 gramos: 
 
Vitamina K: el 26% de la dosis diaria recomendada. 
Ácido Fólico: 20% de la dosis diaria recomendada. 
Vitamina C: 17% de la dosis diaria recomendada. 
Potasio: el 14% de la dosis diaria recomendada. 
Vitamina B5: 14% de la dosis diaria recomendada. 
Vitamina B6: 13% de la dosis diaria recomendada. 
Vitamina E: 10% de la dosis diaria recomendada. 
 
También contiene pequeñas cantidades de magnesio, manganeso, cobre, hierro, zinc, fósforo, 
vitamina A, B1 (tiamina), B2 (riboflavina) y B3 (niacina). 
Tiene 160 calorías, 2 gramos de proteínas y 15 gramos de grasas saludables. Aunque contiene 9 
gramos de carbohidratos, 7 de ellos son de fibra por lo que sólo hay 2 carbohidratos “netos”, 
convirtiéndolo en un alimento bajo en hidratos de carbono. 
Los aguacates no tienen ni colesterol ni sodio, y son bajos en grasas saturadas. Algunos 
nutricionistas consideran que esto no es relevante, pero, justo por esa razón, son los predilectos 
de algunos expertos de la “vieja escuela” que todavía creen que estos elementos son 
intrínsecamente dañinos. 

 

  
AGUACATE 

  
CALIBRE 12 cm - 20 cm 
GRADOS DE MADUREZ 1 
TIEMPO DE MADUREZ 30 días 
PESO CAJA  4,00 kg  
Cajas x Pallet 100 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias  

 
 
 
 



 

 

PIÑA 
 

Esta fruta es rica en agua (hasta un 87% de su composición), además contiene carbohidratos, 
fibra y proteína vegetal. Su contenido en grasa es prácticamente nulo. 
En cuanto a los micronutrientes de la piña o ananá, podemos destacar las vitaminas C o ácido 
ascórbico, B9 o folato, A y B3 o niacina. De los minerales que contiene la piña se pueden nombrar 
el potasio, magnesio, calcio, fósforo, yodo, sodio, zinc y hierro. 
La piña contiene bromelina o bromelaína, una enzima digestiva proteolítica con acción 
antiinflamatoria, digestiva, antitrombótica, inmunoestimulante, analgésica. Pero podemos decir 
que el fruto en sí tiene efecto estrogénico, antihelmíntico, diurético y antiviral. 
La piña contribuye a una mejora de los síntomas de la artritis ósea y reumatoide. 
Alivia trastornos del sistema digestivo como diarrea, hinchazón o cólicos y de los riñones 
Producimos la variedad de piña MD-2 de calibres 5,6,7,8 y 9, que son muy apetecidas en 
mercados nacionales e Internacionales.  Nuestras piñas se caracterizan por ser de excelente 
calidad, color y delicado aroma, sabor ultra dulce y baja acidez. 
 

 
PIÑA 

  
CALIBRE 10 cm - 12 cm 
GRADOS DE MADUREZ 2 
TIEMPO DE MADUREZ 21 días 
PESO CAJA  22 kg  
Cajas x Pallet 54 cajas 

Certificaciones BPA. Buenas prácticas agropecuarias  
FDA (“Food and Drug Administration”) 

 
 

  



 

 

CACAO EN GRANO CCN51 

Como ya lo decíamos al comienzo, el cacao encabeza la lista de alimentos con propiedades 
antioxidantes ocupando el puesto número 1 y por encima del té verde, el acaí, el vino tinto y las 
bayas de Goji, ya que posee más propiedades que todas ellas, ¡juntas! 

El magnesio es un mineral necesario para que nuestro organismo funcione adecuadamente y el 
cacao crudo le brinda a nuestro cuerpo altos contenidos de magnesio 

El cacao ayuda a aumentar la producción de endorfinas, hormonas que mejoran nuestro estado 
de ánimo. Además, no debemos olvidarnos que destaca por ser un alimento tremendamente 
energético 

 

    

 

CACAO EN GRANO  
CALIBRE 2 cm - 4 cm 
GRADOS DE MADUREZ TOSTADO 
TIEMPO DE MADUREZ 60 Dias 
PESO FUNDA  64 Kg  
CANTIDAD OFERTABLE 50 TON 

Certificaciones 
BPA. Buenas prácticas agropecuarias  

 
 

 

  



 

 

 

 

BANANO CAVENDISH 

 

El banano es una fruta tropical de piel gruesa, pulpa carnosa y tonalidad blanca o ligeramente 
amarillenta y cuando está maduro tiene un sabor y un olor suave. Su nombre científico es Musa 
paradisiaca. Es rico en carbohidratos y contiene poca grasa. Ayuda a proveer vitaminas 
esenciales como la vitamina C, B6, B1, B2. También contiene grandes cantidades de potasio y 
magnesio. 
 

   

 

BANANO CAVENDISH 
CALIBRE 18 cm - 22 cm 

GRADOS DE MADUREZ La cáscara puede ser de color amarillo 
verdoso,amarillo. 

TIEMPO DE MADUREZ 30 Dias 
PESO X CAJA  20 Kg  
Cajas x Pallet 54 CAJAS 

Certificaciones 
BPA. Buenas prácticas agropecuarias  
  

 
  



 

 

CRISTALES DE ALOE VERA ORGANICO 

Cristales de Áloe vera grado alimenticio, un producto derivado de los filetes de áloe vera, cumple 
todos los estándares de calidad, producto pasteurizado Este producto es elaborado a partir de 
las hojas frescas de cultivos orgánicos, hojas cuidadosamente lavadas, el resultado es un 
producto estabilizado, 100% natural que mantiene su eficacia y propiedades naturales e 
ingredientes activos 

Usos previstos. - Complemento de bebidas, tratamientos capilares, tratamientos faciales, 
irritaciones de piel y regeneración cutánea 

Presentación. Empaques de 250gr  400gr o por litros como materia prima 

COMPOSICION 

Cubitos de aloe vera 99.9%  
Ácido ascórbico 0.05%  
Ácido cítrico 0.05% 
 

CARACTERISTICAS 

Desintoxica y alcaliniza el organismo Hidrata la piel Antiinflamatorio Reduce el estrés Mejora el 
sistema inmunológico Disminuye el colesterol y la presión arterial Ayuda a la digestión y 
problemas gástricos Fuente de vitaminas, minerales, aminoácidos y ácidos grasos Consumirlo 
como complemento alimenticio solo o mezclado con su jugo de frutas u hortalizas 

 

 

REGISTRO SANITARIO Sanitary Registry 
CÓDIGO ÚNICO BPM Unique code BPM  



 

 

PULPA DE FRUTA 

La pulpa es sometida a un proceso de flujo térmico continuo, a una temperatura de 100°C por 
115 segundos, lo que asegura la destrucción eficaz de las esporas bacterianas resistentes al 
calor, luego un enfriamiento inmediato a temperatura ambiente y un llenado aséptico en bolsa 
estéril, con barrera a la luz y al oxígeno, lo que permite un producto con prueba de esterilidad 
comercial, conservando el sabor, aroma y características fisicoquímicas y nutricionales de la 
fruta. 
Se realizan mediante una rigurosa selección de frutas que han alcanzado el estado de 
maduración optimo, manteniendo las características de aroma, color, sabor y textura, libres de 
parásitos, pesticidas tóxicos. Este producto permite al consumidor abastecerse del producto sin 
tener problema por la maduración o deterioro común con la fruta fresca al no ser consumida 
inmediatamente. 
 

• Útil, cuando no se dispone de una adecuada cadena de frío para su distribución y 
almacenamiento. 

• Disfruta se mantiene al ambiente y tiene un año de vida útil en perchas. 
• 100% fruta seleccionada, no contiene colorantes ni saborizantes 
• Pulpa pasteurizada 
• Una vez abierta, se mantiene en refrigeración hasta por 4 semanas sin perder sabor, 

color u olor, si no se abre el producto tiene una vida útil de 180 días a una temperatura 
de 24°C 

• Rinde un 20% más que las pulpas congelas existentes en mercado. 
• Permite mayor control del producto en el área de producción, evitando la 

contaminación cruzada. 
• Ahorro de tiempo en la preparación de productos. 
• No necesita licuadora 
• Facilitan la preparación de jugos solo debe poner en la licuadora la pulpa de fruta, 

agregar agua, ¡procesar por menos de un minuto y listo! 
• Permiten ser creativo fácilmente con simplemente combinar las pulpas de las distintas 

frutas. 
• No deberá estar pendiente de la maduración de las frutas para que estén en su mejor 

estado para el consumo. 
• No hay el riesgo de que se pasen de maduración y tener que desecharlas. 
• No existe el proceso que habitualmente hay con la fruta, lavar, cortar y pelar antes de 

usar ni disponer de cáscaras y pepas después de usar. 
• Facilitan el orden y uso óptimo del espacio en el congelador. 
• Vida útil 1 año en el congelador. 
• Utilizado en restaurantes, cafeterías, Hoteles e inclusive amas de casa. 
• 1 kilo de pulpa de fruta rinde para 5 litros de jugo. (agregar hasta 4 litros de agua). 

 
 

 



 

 

    

PULPA DE FRUTA CONGELADA 
  

GRADOS DE MADUREZ FRUTA MADURA PARA 
MAYOR SABOR   

TIEMPO DE DURACION 60 Dias 

EMPAQUES 

 100 gr    
 250 gr    
 500 gr    
 1 kg    

Cajas x Pallet 

 100 gr  224 Cajas 
 250 gr  224 Cajas 
 500 gr  125 Cajas 
 1 kg  125 cajas 

SABORES 

MANZANA TOMATE DE ARBOL 
MORA TAMARINDO 
COCO TAXO 
TORONJA SANDIA 
GUAYABA PERA 
LIMON PIÑA 
MAMEY GUANABANA 
MANGO NARANJILLA FRUTILLA 
NARANJA MIXES FRUTAS 
PAPAYA MIX FRUTA Y VEGETALES 
MARACUYA   
DURAZNO   

 
 
Certificaciones 

BPM ( BUENAS PRACTICAS DE MANOFACTURA) 
REGISTRO SANITARIO 
ARCSA 

 KOSHER 
 HCCPA 
 FDA (GUANABANA) 

  



CAFÉ ARABIGO 
GRANO Y MOLIDO 

Entre sus características podemos destacar que los cafés Arábica son muy perfumados, 
dulces, ligeramente ácidos y con grandes matices de sabor, con una crema color avellana 
claro que tiende al rojizo y un agradable toque amargo. El café del arábica está 
considerado de mayor calidad que el de robusta. 

CAFÉ ARABIGO 
ORIGEN LOJA 
VARIEDAD ARABICA 
ALTURA 1200 a 2200 msnm 
PRESIPITACION ANUAL 1200 mm 
TEMPERATURA MEDIA 22°C 
LINEA MOLIDO - GRANO 
TERMINO DE CAFÉ TOSTADO 
TIPO DE CAFÉ ORGANICO 

PRESENTACION 
 200 gr 
 400 gr 

 1000 gr 
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