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der and Milk Ul

Powdered milk 26% for drinking Lait en poudre 26% a boire
Powdered Milk 28% for making: Lait en Poudre 28% pour faire :
s Yogurts, Ice Cream, Cheese, etc. Yaourts, glaces, fromages, etc.

Skimmed Milk Powder 1.5% Poudre de lait écrémeé 1,5%

Milk Powder for Animals Lait en Poudre pour Animaux

Ask for information about our wide Demandez des informations sur notre large
variety of powdered milks. variété de laits en poudre.
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Whole Milk Powder
Made with Fresh Cow Milk
Product of Spain
Vitamins: A, D, C, E, K & Calcium Whole Milk Powder
- s Skimmed Powder Milk

Lait en poudre / Powder milk
28% Matiéres grasses / Fat

1% on viamines | Fich i vilamer

ABIDCEK

T Complying with the Eurupean l.lnmn Standard

Net weight 25 Kg.
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Vegetable milk powder
with Vegetanilina

Stage 1: 0 - 6 Months
Stage 2: 6 - 12 Months
Stage 3: 12 - 24 Months

Vegetable milk powder
withVegetanilina

VEGETABLE MILK
LAIT VEGETAL
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Vegemilk
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Vegetable Milk Powder with Vegetanilina
Lait Végetal en Poudre avec Vegetanilina

Unpleasant taste and odor of powdersd
animal and/or plant origin milk compared to
liquid whole milk cow or other liquid
vegetable milks ( milk soy , oat milk, efc.).

Difficult  digestibility and low
solubility of milk powder animal.

Overvaluation and high fluctuation in
Powidered animal or plant origin milk's
prices due to its stock market listing.

Poor quality in powdered animal origin
milk ( expired, radicactive, guantity, etc.).

Healthier: Free of cholesterol being unsaturated vegetable-based fats. 99% Digestibility
Durability: Expiry date 12 months from production date . 99% Solubility

Plus sain: Sans cholestérol étant des graisses végétales insaturées. 99% Digestibilité
Durabilité : Date de péremption 12 mois a compter de la date de production. 99% Solubilité

English:

Advantages Milk4life regarding milk powder animal.

- Taste and smell equivalent to fluid milk of animal origin.
-VEGETANILINA

- Flexibility: formulation " Taylor-made»

MILKA4LIFE, depending on each client's needs.

-Packaged according to the customer requirements.

Major production capacity: up to 50.000Tn/monthly

- Stability in costs: stable Annual Rates According to the raw material
cost.

- Quality and Safety: with maximum health and quality controls.
- Manufacturing process accredited by the ISO 9001:2008

Frangais:

Avantages Milk4life concernant le lait en poudre animal.

-Gout et odeur équivalents au lait liquide d'origine animale.
-VEGETANILINA

-Souplesse : formulation « sur-mesure »

MILKA4LIFE, en fonction des besoins de chaque client.

-Emballé selon les exigences du client.

Capacité de production majeure : jusqu'a 50 000 tonnes/mois

- Stabilité des colts : Tarifs Annuels stables Selon le coiit de la matiere
premieére.

- Qualité et Sécurité : avec un maximum de contréles sanitaires et de
qualite.

-Processus de fabrication accrédité par lanorme ISO 9001:2008

English:

Milk4life, prepared food in powder flavour and odour similar to the cow's
milk, healthy and easy digestion, long shelf life and high solubility.

This is a perfect vegetable milk substitute for powdered animal origin
milk.

Milk4life's advantages regarding powdered animal origin milk.

Milk4life, aliments préparés en poudre au gout et a I'odeur similaires au
lait de vache, digestion saine et facile, longue durée de conservation et
haute solubilité.

C'est un parfait substitut du lait végétal au lait en poudre d'origine
animale.

Les avantages de Milk4life concernant le lait en poudre d'origine animale.

English:

Equivalence between Milk4life and milk powder

of animal origin.

- Nutritional analysis equivalent to animal milk powder.

- All nutrients (protein, fat, carbohydrate carbon) contained in the original
milk Animal powder are in the new MILK4LIFE milk plant.

-Physical characteristics equivalent to the powdered animal origin milk.

- Possibility of a vitamin and mineral composition equivalent to powdered
ELTTE] milk

Equivalence entre Milk4life et le lait en poudre

d'origine animale.

-Analyse nutritionnelle équivalente a la poudre de lait animal.

- Tous les nutriments (protéines, lipides, carbone glucidique) contenus
dans le lait d'origine Animal en poudre se trouvent dans le nouveau lait
végétal MILKALIFE.

- Caractéristiques physiques équivalentes au lait en poudre d'origine
animale.

- Possibilité d'une composition vitaminique et minérale équivalente au lait
en poudre d'origine animale.

English:

Powdered whole milk's Substitute (*)

Powdered vegetable origin milk with 15 % protein and 26 % fat.
Powdered vegetable origin milk with 24% protein and 26 % fat wit|
calcium and vitamins A and D. Powdered vegetable origin milk wit
24% protein and 26 % fat.

MILKA4LIFE ** Is also available free of gluten and lactose Powdered
skim milk's substitute (*)

Powdered vegetable origin milk with 15 % protein and 1 % fat.
Vegetable milk powder with 26 % protein and 1 % fat.

MILKA4LIFE ** is also available free of gluten and lactose

Powdered skim milk substitute for children and youth development (*
)

start-up powdered vegetable origin milk ( from 0 to 6 months), whic
contains all the necessary nutrients (vitamins and minerals) fo
optimal development in the early stages of the baby's growt
development.

Second stage powdered vegetable origin milk ( fro, 6 to 12 months)
which contains all the necessary nutrients (vitamins and minerals) fo
optimal development on babies' continuation phases.

third stage powdered vegetable origin milk (from 12 to 18 months)
which contains all the necessary nutrients (vitamins and minerals) fo
optimal development on babies' continuation phases.

MILKA4LIFE **Is also available free of gluten and lactose E: unscented
S : milk's aroma

A: mixture of dairy flavors A + : natural milk flavors

Francgais:

Substitut de lait entier en poudre (*)

Lait en poudre d'origine végétale avec 15 % de protéines et 26 % de
matiéres grasses.

Lait d'origine végétale en poudre avec 24% de protéines et 26% de
matiéres grasses avec du calcium et des vitamines A et D. Laif
d'origine végétale en poudre avec 24% de protéines et 26% de
matiéres grasses.

MILKA4LIFE ** Est également disponible sans gluten ni lactose
Substitut de lait écrémé en poudre (*)

Lait en poudre d'origine végétale avec 15 % de protéines et 1 % de
matiéres grasses. Lait végétal en poudre avec 26 % de protéines et 1
de matiéres grasses.

MILKA4LIFE ** est également disponible sans gluten ni lactose
Substitut de lait écrémé en poudre pour le développement des enfants
etdes jeunes (*)

Lait en poudre d'origine végétale Start-up (de 0 a 6 mois), qui contient
tous les nutriments nécessaires (vitamines et minéraux) pour u
développement optimal dans les premiers stades de croissance de
bébé.

Lait en poudre d'origine végétale deuxiéme étape (de 6 a 12 mois), qu
contient tous les nutriments nécessaires (vitamines et minéraux
pour un développement optimal sur les phases de continuation des
bébés.

lait en poudre d'origine végétale troisieme étape (de 12 a 18 mois), qu
contient tous les nutriments nécessaires (vitamines et minéraux
pour un développement optimal sur les phases de continuation des
bébés.

MILKA4LIFE ** Existe aussi sans gluten nilactose E : non parfumé

S :aréme dullait

A:mélange d'aromes laitiers A+ : aromes naturels de lait



Infant Milk Lait infantile Smilk

Smilk infant milk for: 1, 2, 3 and 4 feeding stage. - Lait infantile Smilk pour : 1, 2, 3 et 4 stade d'alimentation

- Stage 1: 0-6 Months - 900gr Metal Can - Box - Industrial packaging (Kraft bag 25kg.) - Stage 1: 0-6 Months
- Stage 2: 6-12 Months - 900gr Metal Can - Box - Industrial packaging (Kraft bag 25kg.) - Stage 2: 6-12 Months
- Stage 2: 12-24 Months - 900gr Metal Can - Box - Industrial packaging (Kraft bag 25kg.) - Stage 2: 12-24 Months

Capacity in container of 40 pies for cans of 900 gr: 9.936 Units - Container capacity of 40 pies for 25.00 Kg Sacks: 22.5 MT.

' 4 r
Available in other types of packaging and ats Infant milk for first stage and rest of ages Format 900 grams. Al 0.0’.00 gB
Disponible dans d'autres types d'emballa de fo S Infant milk for first stage and rest of ages Format 900 grams. uminium bag
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Follow-on milk powder for IJ

Follow-on milk powder for infants aft

Follow-on milk powder for toddlers from 2 years




Spécifications
Lait en Poudre
Origine Espagne

ESPAGNE ORIGIN SPECIFICATIONS LAIT ENTIER EN POUDRE CREME COMPLETE 26% DE MATIERES GRASSES,
Poudre homogéne blanche, légérement crémeuse avec unc saveur sucrée, typique de pasteuriser le lait entier

Ingrédients: lait iquide. lactose, matiéres grasses, protéines de lait et lécithine de soja (E-322),
Informations nutritionnelles 100g

PARAMETRE

VALEURS

Spécifications générales du produit

1830/2003 sur la tragabilité et I'étiquetage des OGM.

Ce praduit ne contient pas ou est dérivé de matériel génétiquement modifié conformément au réglement CEn *
1829/2003 sur les aliments et les produits animaux génétiquement modifiés et conformément au réglement CE n °

Ce produit respecte les limites de tolérance etablies par la réglementation européenne, notamment avec le
reglement 1881/2006 CE, qui fixe les teneurs maximales de certains contaminants dans les produits alimentaires.
Ce produit est conforme a la législation européenne en vigueur sur les niveaux maximaux admissibles de pesticides
conformément au réglement CE 396/2005 et CE 178/2006.

Ce produit et ses matieres premieres sont traités par rayonnement ionisant.

PRODUIT Lait entier 26% M.G.
UTILISATION : Utilisation industrielle pour fabriquer des glaces, des yaourts, LAIT EN POUDRE1%
des fromages, ete. I’igine Espagne
PAYS D'ORIGINE DU PRODUIT Espagne
PAYS D'EMBALLAGE DU PRODUIT Fspagne |DESCI'E ption : Pulverisation de lait entier en poudre.
POIDS DE L'EMBALLAGE 25 kg - . = - = =
TYPE D’EMBALLAGE Sacs blancs avec papier double couche avec couverture Pp' ication FE:Jur - p:“EparEtlon s shakes (0= (Claves mume matlere‘ PIETsIE
intérieure pe régulant |'extrait sec et pour les préparations alimentaires & base de
Délai d'expédition de Pusine au port d expédition 20 jours produits laitiers, telles que la viande transformée, la patisserie et
Visite de |'usine Clest pos.\'i]:]? dprt‘ﬁ la :iiglulure du contrat Précuit.
Envoi d*échantillons Les échantillons et la gestion des documents (IIL‘XI}&"LIiliﬂll CARACTERIST[QUES PHYSICO-CHIMIQUES
sont gratuits pour l'acheteur, l'acheteur paie le montant
factur% par J.'aglz-uce maritime. ? Frotéine Min. 38%
Des échantillons peuvent étre envoyés aprés la signature du Lactose 51+2 %
FICHE PR DIQUE o LR
Lait liquide, lactose, matiéres grasses, protéines de lait et 2 L e 3]
Ingrédients: lécithine de soja (E-322). Humidité Max. 4,5%
Graisse 26,50 % pH 6,4-6,9
Graisses saturées 14,00 % Disque A/B
Gras mono-insaturés Gras 11,40 %
polyinsaturés 110 % CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Protéine 8,10 % Nombre total I Max. 50000 ufc/g
Glucides 65 %
Lactose 55 %
Minéraux 425 mg Coliformes Max. 10 ufc/g
:;Icm.m. 85 _m'q Pasteuriser Max. 50 ufc/g
agnésinm 1,75 g
Zinc Fer 1500 mg Levures Max. 50 ufc/g
Vitamine Salmonelle De.fr25g
Un 2,50 UI
D 70 Ul Allergénes Présence Présence
K 0,043 nicg Oui Non Oui Non
C 0,90 g Gluten® X Noix X
B2 0,05 g
B6 0,15 mq Crustacés X Céleri X
Analyse microbiologique 40.000 Oeuf X |Moutarde X
Nombre total maxima]. de coliformes tous les N:on Poksan X Sésame X
0,1 mg Salmonella / Shigella tous les 25 mg Non
S. Aurcus tous les 0,1 mg Non Cacahuétes X |Mollusques X
E. Coli tous les mg Non Suis X Lupins X
Listeria Monocytogenes tous les 25 mg Non Lait? X Dioxyde de soufre et X
Valeur énergétique 515 Kcal
Le produit doit étre conservé dans un endroit frais (température 25°C) et sec (humidité relative inférieure a 60%). jsulfate

leurs variétés hybrides et produits dérivés).

*Céreales contenant du gluten (blg, seigle, orge, avoine, splée, kamut ou

’Dérivés, y compris le lactose

STOCKAGE ET CONDITIONNEMENT

Présentation

Sacs en polyéthyléne.

Expiration

24 mois

Stockaie Conserver dans un endroit frais et sec (10-25° C).




Spécifications Lait en Poudre Origine Pologne

Stockage:
a) Date d'expiration 1an
d) Température Max 25°C
c) Humidité Max 75%

Forfait immédiat :
Sac en papier a 3 couches avec insert 25kg net
€n aluminium

Déclaration d’OGM:
Le produit est sans OGM

Alergens:
Lait et ses produits Oui
Crustaceés Non
Fruits a coque et ses produits Mon
Cacahueétes Non
Céleri MNon
Céreales contenant du gluten Non
Lupin Mon
Qeufs et leurs produits Non
Anhydride sulfureux Non
Sésame MNon
Moutarde blanche Non
Suis MNan
Poisson et ses produits Non

Usage:

it plnd Zocees KX EN FOUDRE RENPLE DE MA TIERES HRASSES
LAIT ENTIER EN pOUDRE a) Date d'expiration 1 an
26/2 - 28/25
5[ 5 d) Température Max 25°C
Emballage: Sacs en papier 3,4 couches + insert en ¢) Humidité Max 75%
polyéthyléne — = Emballage: Sacs en papier 3,4 couches + insert en
Emballage collectif :  palettes (1200 x 800) Forfait immédiat : polyéthyléne
Qualité: Sac en papier & 3 couches avec insert 25kg net Emballage collectif :  Palette (1200 x 800)
: en aluminium 20
Qualiteé:
@) poudre libre, uniforme, blanche - crémeuse Déclaration d’OGM:
F a) poudre libre, uniforme, blanche — crémeuse
b) purete A B Le produit est sans OGM
. b) pureté A B
c) solubilité 0,1-0,5 Alergens:
e as . c) solubilite 0,1-05
Spécification chimique : Lait et ses produits Oui
m Spécification chimique :
a) Eau 1,5-4,0% Crustacés Non
- - a) Eau 1,5 -4,0%
b) protéines 25 % £1 Fruits & coque et ses produits Non
- - b) proteines 259 +1 %
c) matiéres grasses (lait) 26 %end. m. Cacahuétes Non
. : c) matiéres grasses (veégétales) 28% £1% d.m.
d) Mineraux environ 6,0% Céleri Non
LT - - d) Minéraux environ 6,0%
e) acidité du pH du lait min. 6,2 Céréales contenant du gluten Non
o z = 3 e) acidité du pH du lait min. 6,00
Specification bactériologique : Lupin Non
Spécification bactériologique :
a) Nombre total de micro-organismes dans ..max. 25 000 Oeufs et leurs produits Non
1g - a) Nombre total de micro-organismes max. 25000
b) Coliformes dans 1g absent Anhydrige sulueux Non dans1g
2 b) Coliformes dans 1 absent
c) Staphilococcus aureus dans 1g absent Scsame Non ) ulilk g
c) Staphilococcus aureus dans 1 absent
d) Salmonella dans 25g absent Mot lech plon ) P : g
i d) Salmonella dans 25 absent
€] Listeria Monocytogenes w 25 g absent Suls Non ) g
i e) Listeria Monocytogenes w 25 absent
f) Levain bactérien et moisissures en 1g absent PeBSON BLSes Profuies N 2 red 3
. f) Levain bactérien et moisissures en 1 absent
g) Antibiotiques absent Usage: ) -
Remplacement du lait en poudre pour la g) Antibiotiques absent

production de géteaux et de bonbons

Documents de livraison
(standard) :

La graisse dans ce produit est uniquement de la graisse végétale,

Remplacement du lait en poudre pour la
production de gateaux et de bonbans

Invoice, Packinglist, HDl, Quaity Cer ificate

Documents de livraison
(standard) :

Invo ice, Packinglist, HDI, Cert ifica te




SPECIFICATION LAIT ECREME EN POUDRE 349/ | | Stockage:
a) Date d'expiration 1an
d) Température Max 25°C
:'o‘léthode de séchage Séchage par atomisation <) Humidite Pr—
Emballage: Sacs en papier 3,4 couches + insert en Forfait immédiat :
Hleys Sac en papier a 3 couches avec insert 25kg net
Emballage collectif : Palette (1200 x 800) en aluminium
Qualité: Déclaration d'OGM:
a) poudre libre, uniforme, blanche - crémeuse Le produit est sans OGM
b) pureté A B Alergens:
c) solubilité 01-05 Lait et ses produits Oui
Spécifications chimiques : Crustacés Non
a) Eau 2,0-4,0% Fruits a coque et ses produits Non
b) protéines 34 % 1 Cacahuetes Non
) matiéres grasses Max 1,5% ennt'j]. Céleri Non
3) Mindraux environ 7,0% Céréales contenant du gluten Non
e) acidité du pH du lait min. 6,2 Lupin Ll
Spécification bactériologique : Oeufs et leurs produits Non
a) Nombre total de micro-organismes ..max. 25000 Anhydricesuifye Nen
dans1g Sésame Non
b) Coliformes dans 1g absent Moutarde blanche Non
c) Staphilococcus aureus dans 1g absent Suis Non
d) Salmonella dans 25g absent Poisson et ses produits Non
e) Listeria Monocytogenes w 25 g absent Usage:
f) levain bactérien et moisissures dans 1g absent Remplacement du lait en poudre pour la
g) antibiotiques SESaE production de gateaux et de bonbons

Documents de livraison
(standard) :

Invoice, Packinglist, HD, Quaity Cer ificate

Spécifications
Lait en Poudre
Origine Pologne




LAIT 1 0-6 mois Poland origin

Vitamine B1 310 g La pre de SE " bacter spp. | Nb/Absent
£ Vitamine B en 10g
MILK 1 SPECIFICATION ;ft:m;ee é’z __Présence de Cronobacter spp. en 10g | o
. (0-6 mois) (Vitamine 82) 800 g Sl ooy Exerbmindwne w b/ | Nb/Absent
(SPECIFICATION DU LAIT 1 0-6 mois) Niacyna 3,2 mg g IRRatisTiacean cans
tl'ltIZrc':th : Be La presence de Bacillus cereus dans | Nb/Absent
(Vitamine &) 26049 B
Acide Toligue __ Présence de Bacillus cereus dans 1g |
Boite métalligue de 400g ou 900g avec membrane en (Acide folique ) 85 g BOUTIQUE
Em'?‘l'lagﬁ aluminium et couvercle en plastique Vitamine Biz T { STOCKAGE)
{Emballage) (400 g ou 900 g d'étain matallique avec (ViEamine Bys) (B:tt:d‘.’; plfartewr:ﬁm” 24 MOIS
membrane @n aluminium &t couvercle en (Bé?:,?;,l:‘? 9 ug Tempérapllrure
EVAI_UATION plastique ) N FAT T e (Température) Max 25°C
’ Humidité
ORGANOLEPTIQUE ) MINERAUX — (Humidité) | Max 75%
( EVALUATION ORGANOLEPTIQUE ) . ( MINERAUX ) ALLERGENES
Couleur Uniforme, blanc et créme Sodium o 130 o _ (ALLERGENES)
{Couleur) ( Uniforme, blanc - crémeux) | (Sodium) mg Lait et produits laitiers | Non (Oui
' Potassium (Lalt et ses prodults) on (Qui)
Consistance Poudre, en vrac, uniforme (Potassium) 480 mg Crustaces
(Cohérence) ( Poudre libre , uniforme) “Chicrures (Crustacés) Non (Non)
- | 310 m L = ;
- : (Chlorure) 9 Noix et produits & base de noix
lnfant Milk Typique pour un produit pasteurisé, sans arriére-go(t ni Calcium ((;acahuﬁtes, Non (Nen)
Golit et odeur odeurs étrangers (Caleium) 360:mg Cacahuétes
¥ ( Golt et odeur ) (Typigue pour un produit pasteurisé, sans arrigre-godt ni odeur Phosphore (Céler) Non (Non)
Strangees) | (Phosphore) 260 mg “Joints
VALEURS NUTRITIONNELLES en Magnésium a5 (Cergales contenant du gluten) Nen (Non)
ey (Magnésium) mg Céréales contenant du gluten Non (Non)
( PROPRIETES NUTRITIONNELLES ; dans fferr] 3,5mg f_iefl_f'es Tontenanbdilglitn)
Energie ) ' Zinc (Lhin) Non (Non)
{Energie) 1884 kJ/ 450 keal (Zinc) 2,5mg " Oeufs et ovoproduits N N
Tiuszc ze | i Culvre f 5 (Oeufs et leurs produits) on (Non)
(Gras) 269 _(Cuivre) 70ug Anhycride sulfureux
2 -  Protéine | | Manganése 64 { Anhydride sulfuraux) Non (Non)
nilk powder for infants up to & morint (Protéines) i0g | (Manganése) Hg Sésame Non (Non)
i Fluor P (Sésame) on (Non
. 54 (Fluarurs) Moutarde blanche
Gluc{des 9 Sélénium ( Moutarde blanche) Non (Non)
(Glucides) V' 11 ot
2 (Sélénium) Hg Soja
dock Tode O sus) Non (Non)
Bllcemaacay (lodine] 79 Poissons et produits de |a péche S
Cukry ' s4g AUTRE CHOSE (Paisson et ses produits) on (Non)
(sucres) | { AUTRES ) Déclaration d'OGM:
Sel Cholina Nous déclarons que MILK est dédié 4 la production sans OGM et que le lalt peut &tre utllisé sans
0,26g
_(FEE!) £ _(Choline) 80 mg étiquetage des aliments genétiguement modifiés. La production dédiée non OGM signifie que
1are In 0 zytol i i
(Fibres alimentaires ) 3,0g | ('[‘msi"fl) 31 mg toutes les matiéres premiéres, Ingréﬂ?rti;;: andudr:tgzl S‘an's I'installation de production sont
VITAMINE mmun olglobullny 15 mg
{ VITAMINES ) _(Imma O g | obulins) ( Déclaration OGM):
Vitamine A 400 g | EVALUATION Nous déclarons que le LAIT est une production dédige non géngtiguement medifiée et que le LAIT
(Vitamine A} peut étre utilisé sans étiquetage de QUé génstiguement modifié. Une production dédiée sans OGM
L s MICROBIOLOGIQUE
?’di‘-;mm:[g; 10 g ( EVALUATION MICROBIOLOGIQUE ) signifie que toutes les matiéres premiéres, ingrédients et additifs de 'usine de production sont
Vitamine E ' ! Nombre total de .max. 1,0 x 10° s ; __dorigine sans OGHM.
(Vitamine E} 8,5 mg microorganismes aerobies (1000) Pays d'origine des Ingrédients : POLOGNE
e — = mésophiles dans 1g/ Total (Pays d'origine des ingrédients): | (POLOGNE)
(Vitamine K) 30 pg | Numération sur plague (ufc/g)
Vitamine C 1 Présence de Salmonella dans 25g/ Nb/absent
(Vitamine C} 65 mg | Présenca da Salmonella dans 25a




Follow-on milk powder for infants after £ 1

(Matimilk)
Follow-on Milk

Niacyna

ey 3,2m
MILK 2 SPECIFICATION o) - E{?T‘(’,I.L%‘E’,E
., (6-12 mois) [Vitamine Bs) Aci g Date de péremption
(SPECIFICATION DU LAIT 2) Acide follque — (Dats dexpiFation ) 24 MOIS
i . Acide foligue
(612 mols) ViR B Température -
. ax 25°C
(Vitamine Bi) 1,2pg (Temperature)
Boite métallique de 400g ou 900g avec membrane en Biotyna Humidité
‘(EEmbb‘:;illlage}: aluminium et couvercle en plastique (Biotyn) 109 (Humidité) Max 75%
mballage % . :
(400 g ou 900 g d'8tain métallique avec Acide pantothénique <
membrane €N aluminium et couvercle en (Acide pantothenique ) . 2,2mg ALLERGENES
] plastique ) MINERAUX (ALLERGENES)
EVALUATION { MINERAUX ) Lait et produits laitiers Non (Oui
ORGANOLEPTIQUE Sodiam e (Lait et ses produits) (Oui)
o ( EVALUATION ORGANOLEPTIQUE ) - (Sodium) mg Crustaceés
Couleur Uniforme, blanc et créme Potassium (Crustacés) Non (Nen)
{Couleur) ( Uniforme, blanc = crémeux) (Potassium) 480 my N .USeT: Esmj its 3 base de noi
Consistance Poudre, en vrac, uniforme Chlorures é)lx h procur L Non (Non)
(Cohérence) { Poudre libre , uniforme) (Chlorure) 310 mg E: ac: "fews)
- , = tes
Typique pour un produit pasteurisé, sans arriére-go(t ni Calcium aca f‘e
Golt et odeur odeurs étrangers | (Calcium) 420 mg (Céleri) Non (Non)
{Godt et odeur) (Typigue pour |es produits pasteurisés, sans arriére-golt Phosphore Joints
ét':dne?f:] P _(Phosphore) b, (Cereales contenant du gluten) Non (Non)
Magnesium -
35 mg Céréales contenant du gluten
Magnési Y
VALEURS "UIEIOTEONNELLES el ‘j[ﬁé'?g'r'" - (Céréales contenant du gluten) Non (Non)
6,4
( PROPRIETES NUTRITIONNELLES : dans | (Fen) = Lupin Non (Non)
1006) Zinc 3,5mg (Lupin)
Energle | (Zinc) ' Oeufs et ovoproduits
(Energie) 1779 k1/ 425 kcal Cuivre 270 g (Oeufs et leurs produits) Non (Non)
Tluszc ze : (Cuivre) Anhvdrid I
19 ydride sulfureux
(Gras) = I\-;angan.ése 64 pg ( Anhydride sulfureux) Non (Non)
Protéine 16 (Manganese) -
(Protéines) 9 Fluor 1919 om— Non (Non)
Glucides : [F;Ugmm} (Sesame) ek
(Glucides) 49g Selenium 11 Moutarde blanche
ESZ'E"‘”"‘} i ( Moutarde blanche) Non (Non)
ode :
duquel {lodine) 771 (Sjgjsauis) Non (Non)
(de ce quisepasse) ! 49 AUTRE CHOSE 2
Sucre ¥ { AUTRES ) Poissons et produits de la péche N N
& S ; Tholina (Poisson et ses produits) on (Non)
ucres
Solel (Choline) Somg Déclaration d'OGM:
| (sel) 0,49 in 0 zytol 31 mg Nous déclarons que MILK est dédié a la production sans OGM et que le lait peut &tre utilisé
Blonnilc (Fibres 8249 {Ingsitol) 5 sans étiquetage des aliments génétiquement modifiés. Une production dédiée sans OGM
3limentaires ) EVALUATION MICROBIOLOGIQUE signifie que toutes les matiéres premiéres, ingrédients et additifs de |’'usine de fabrication
VITAMINE ) ( EVALUATION MICROBIOLOGIQUE ) Sont Horgine Lans OGN
( VITAMINES ) Numération microbienne .max. 1,0 x 10° .
Vitamine A aérobie totale en 1 g/ (1000) ) .
(Vitamine A) 450 g Numération totale Sur plaque ( Déclaration OGM)
Vitamine Ds is (ufc/g) Nous déclarons que MILK est une production dédiée sans OGM et que MILK peut étre utilisé sans
_Lffim_"‘w_ené) s p’s;z';ﬁz::f;;m‘;:“: ::n’;’z-‘;sw' Nb/absent étiquetage de ford génétiquement modifié. Une production dédiée sans OGM signifie que toutes les
{"flitaam;::f} 9mg [a présence de Cronobacter sgp_ Nb/Absent matieres premiére?, ingrédients et additifs de I'usine de production sont d'origine sans OGM.
Vitamine K = en 10g/ Pays d'origine des ingrédients : POLOGNE
(Vitamine K) ) | Présence de Cronobacter spp. en 10g. (Pays d'origine des ingrédients): (POLOGNE)
Vitamine C Obecnosé Enterobacteriaceae w 10g/ Nb/Absent
(Vitamine C) 64 mg Présence d'Enterobacteriaceae dans
Vitamine B1 109
(Vitamine Bi) 320 yg La présence de Bacillus cereus dans Nb/Absent
Vitamine B2 ig/
(Vitamine Bz) 800 pg Présence de Bacillus cereus dans 1g




Vitamine Be 400 g BOUTIQUE
MILK 3 SPECIFICATION T: d”l"le?ste . ( STOCKAGE )
= Date de péremption
5 (12-24 mois) (Acide folique ) B (Date d'expiration } 24 MOIS
(SPECTFICATION DU LAFYS) Vismie 8 = il o 250c
-24 mois itammine Baz (Température)
Biotyna Humidite
9ug Max 75%
Boite métalligue de 400g ou 900g avec membrane en EE':';Y“) T (Humidite) -
Eé'ﬂbbaai:lagﬂ aluminium et couvercle en plastique (Ac:d: g::t:th;nrll;quuee} 3,8 mg ALLERGENES
(Embaliage) (400 g ou 900 g d'étain metallique avec MINERAUX S Q!LLE_R(_EENES)
membrane en aluminium et couvercle plastique Lait et produits laitiers
) ({ MINERAUX ) (Lait et ses prodults) Non (Oui)
EVALUATION Sodium 160 m Crustacés
g ;
_ ORGANOLEPTIQUE Seslina) (Crustacés) -
( EVALUATION ORGANOLEPTIQUE ) Potassium 960 mg Noix et produits & base de noix S i
Couleur Uniforme, blanc et créme g;.l':'ltass'”m]' (Cacahugtes) an (Non)
{Couleur) { Uniforme, blanc - crémeux) orures Cacahuétes
Consistance Poudre, en vrac, uniforme (Chiorure) 320 mg (Célerl) Non (Non)
{Cohérence) { Poudre libre , uniforme) Calcium 800 Joints
A Typique pour un prodult pasteurisé, sans arriére-godt nl (Calcium) e (Céreales contenant du gluten) Non (Non)
Suit e ousur . odeurs étrangers - Phosphore 640 m Céreales contenant du gluten -
(Godt et odeur) (Typigue pour les produegga%agsetsgmes, sans arriere-godt (Phos;gwre) g (Céréales contenant du gluten) Nan (Non)
Magnésium Lupi
odeur) upin
VALEURS NUTRITIONNELLES en (Magnésium) il (Lupin) Non (Nost)
er Oeufs et ovoproduits
{ PROPRIETES NUTRITIONNELLES : dans (zFle;é j dpking {2eﬁrsd e_td 1eurs| ;roduits) Non (Non)
1006) nhydride sulfureux
Energie (Zinc) 5,8 mg ( Anhydride sulfureux) Non (Non)
) 1779 k3/ 425 keal
(Energie) Cuivre 270 Sésame N N
Tluszc ze : 209 (Cuivre) Hg (Sésame) on (Non)
(Gras) Manganése Moutarde blanche
Protéine 14 (Manganése) 64 ug ( Moutarde blanche) Non (Non)
(Protéines) g S “Soia = =
Glucides : (Fluarure) 19 pg (Je suis) on (Non)
{Glucides} S50g Poissons et produits de |a péche
(sséés;;lx::] 11 yg (Poissan et ses produits) Non (Non)
Tade Déclaration d’"OGM:
i S E ?gg'iglqulsepasse) . (lodine) 128 pg Nous déclarons que MILK est dédié & la production sans OGM et que le lait peut étre utilisé
k powder for toddlors from 12 moTe 2 P ' 509 AUTRE CHOSE sans étiquetage des aliments génétiquement modifiés. Une production dédiée sans OGM
H ( AUTRES ) signifie que toutes les matiéres premiéres, ingrédients et additifs de |'usine de fabrication
(Sucres) sont d'origine sans OGM.
< Cholina 80 mg
e
(sel) 0459 -](Crg";"e]i . ( Déclaration OGM) ) _
Fibre n 0 2yto 31 mg Nous declarons que MILK est une production dediée sans OGM et que MILK peut &tre utilisé sans
(Fibres alimentalres ) 8g (Inosital) a étiquetage de ford génétiquement modifié. Une production dedige sans OGM signifie que toutes les
VITAMINE EVALUATION MICROBIOLOGIQUE matigres premiéres, ingrédients et additifs_de |'usine de production sont d'origine sans OGM.
( VITAMINES ) { EVALUATION MICROBIOLOGIQUE ) Pays d'origine des Ingrédients : POLOGNE
Vitamine A 450 g Nombre total de ..max. 1,0 x 10° (Pays d'origine de |'ingrédient): (POLOGNE)
S‘féta"‘,'“e E} microorganismes aérobies (1000)
(.}ng;:: Da; 10 pg meésophiles dans 1g/ Total
ETieE Numération sur plaque (ufc/g)
(Vitamine E} 9 mg Présence de Salmonella dans 25g/ Nb/absent
Vitamine K Présence de Salmanella dans 25¢
(Vitamine K) 33 g La preésence de Cronobacter spp. Nb/Absent
Vitamine C en 10g/
(Vitamine C) 64 mg Présence de Cronobacter spp. en 10g
Vitamine B: Obecnosé Enterobacteriaceae w 10g/ Nb/Absent
(Vitamine Ba) 320 pg Présence d’Enterobacteriaceae dans
! 10g
Fﬁ;m;:: B%]z 1,54 mg La presence de Bacillus cereus dans Nb/Absent
Niacyna 1.4 ig/
(Niacine) rrmg Présence de Baclllus cereus dans 1g



(Vitamine Ba)

Niacyna 2,6 mg BOUTIQUE
MILK 4 spECIFICATION ;”I‘;;‘I‘:; . ) B ( STOCKAGE )
-] ¥ =
(plus de 24 mois) (Vitamine Be) 400 pg (E:tt:d‘.’;;fart‘fomn‘jt‘““ 24 MOIS
(SPECIFICATION DU LAIT 4) Ac?de fcl_ique 85 g Température .
CIde Tolique 5
(aprés 24 mois) _(V_ﬁt de f ‘B.._ ) (Température) i
itamine Biz
; (Vitamine Bi2) %6 ng {'H‘ﬁ;’:,'fj‘jt'iﬁ) Max 75%
Boite métalligue de 400g ou 900g avec membrane en Biotyna - g
EEmbbaifllage: aluminium et couvercle en plastique (Biotyn) 9 Hg Att&%geiﬁfs
(Embsllags) (400 g ou 900 g d'étain métallique avec Acide pantothenique 38 Lot ot Broduits Taii ( )
membrane en a!umin;um et couvercle plastique (Acide pantothénique ) . o g (Laallteet E;: pt!édsm;l)iers Non (Oui)
MINERAUX Crustaces
EVALUATION ( MINEMUX) (Crustacés) Non (Non)
ORGANOLEPTIQUE Sodium | Noix et produits a base de noix N N
ol { EVALUATION ORGANOLEPTIQUE ) (Sodium) 160 mg (Cacahuétes) on (Non)
ouleur Uniforme, blanc et créme Potassium | Cacahuétes
(Couleur) { Uniforme, blanc - crémeux) (Patassium) 960 mg (Célerl) Non (Non)
Consistance Poudre, en vrac, uniforme Chlorures Joints
(Cohérence) { Poudre libre , unifarme) (Chlorure) 320 mg rfa_alies Cﬂﬂtfﬂﬂnttﬂ: glulf\"-?} Non (Man)
N Typique pour un produit pas_teurisé, sans arriere-golt ni Caicl_um 800 mg {Cér?alii Eg:t:.gi? duuglgt:n?n Non (Non)
Golt et odeur odeurs étrangers (Calcium) e
(godt et odeur) (Typlique pour les produits pasteurisés, sans arriére-gofit Phosphore ) Non (Non)
stranger et (Phosphore) 640 mg (tupin)
odeur) Magnésium Qeufs et nvopraduit_s Non (Non)
VALEURS NUTRITIONNELLES en (Magnesiam} 64 mg {oeuls ot Joies produits)
100G For Anhydr!de sulfureux Non (Non)
er 27 m { Anhydride sulfureux)
( PROPRIETES NUTRITIONNELLES : dans (Fer) ' 9 :
1006 ) Sesame N N
Energie lec 5,8 mg (Sésame) on (Non)
(Encrgie) 1884 k/ 450 keal {Ainc) : Moutarde blanche Non (Non)
= - Cuivre 270 ( Moutarde blanche) on \fon
giszc ze ! 199 (Cuivre) H9 Soja
I(?r;atz)lne ?-::nganés? 64 g {Je suis) ; T Non (Non)
S 10 anganase Poissons et produits de la peche
(Gﬁlk.?ct%r;?) e Fluor 19 (Poisson et ses produits) Non (Non)
tGIuddes)l 55g (Fluorure) g Déclaration d'OGM:
Sélénium 11 Nous déclarons que MILK est dédié & la production sans OGM et que le lait peut étre utilisé
(Sélénium) Ho sans étiquetage des aliments génétiguement meodifiés. Une production dédiée sans OGM
duquel Tode 128 signifie que toutes las matiéres premiéres, ingrédients et additifs de |‘'usine de fabrication
(Ge ce quisepasse) : - (odine) w sont d'origine sans OGM,
Suere g AUTRE CHOSE
s ( Déclaration OGM)
(Sucres) Cholina YRTRES ) Nous déclarons %ue MILK est une production dédiée sans OGM et que MILK peut étre utilisé sans
Solei 0.45 Choll 80 mg étiquetage de ford genstiquement modifie. Une production dédiée sans OGM signifie que toutes les
| (sel) 459 I( 0 |neJ| matigres premiéres, ingrédients et additifs de I'usine de production sont d'origine sans OGM.
Blonnik (Fibres 8 (?ngsft‘:atlt]) 31 mg Pays d'origine des ingrédients : POLOGNE
allmentaires ) g EVT\_L_IIATION MIC_ROBIDLDGIQUE {Pays d'origine de l'ingrédient): (POLOGNE)
Ygﬁmgf _ ( EVALUATION MICROBIOLOGIQUE )
Vitamine A Nombre total de -max. 1,0 x 103
(Vitamine A) 450 g microorganismes aérobies (1000)
Vitamine D meésophiles dans 1g/ Total
(Vitamine D3]3 20 pg Numeération sur plague (ufc/g)
Vitamine E Présence de Salmonella dans 25g/ Nb/absent
(Vitamine E) 9 mg __Présence de Salmonella dans 25g _ .
Vitamine K = La pré de :.:;J ; bacter spp. Nb/Absent
i Hg en 1lg,
(V|t3m|lne K} Présence de Cronobacter spp. en 10g
Vipaml_ne ¢ 100 m Obecnosc Enterobacteriaceae w 10g/ Nb/Absent
(Vitamine C) 9 :
VieTieE Presence d'Enterobacteriaceae dans
itamine B1 10g
3 320
(Vitamine B1) 20ug La pre de Bacillus cereus dans Nb/Absent
Vitamine Bz 154m g
il Presence de Bacillus cereus dans 1g
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