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MOUSSE DE FOIE GRAS AL COGNAC
Mousse de Higado grase de Paio al 15 %
Ingredientes:  Higado graso de Pato, higado de pollo, grasa
de Pato, sal, pimienta, aziicar v aroma de Cognac.
Presentacion: Latade 95 2., de 200 g. v de 800g.
Conservacion: en lugar seco v fresco.
Caducidad.: 4 afios..

MOUSSE DE FOIE GRAS A LA PIMIENTA VERDE

Mousse de Higado graso de Pato al 15 %

Ingredientes: Higado graso de Pato, higado de pollo, grasa de
Pato, sal, pimienta, azucar y pimienta verde..

Presentacicn: Lata de 95 g. , de 200 g. y de 800g.

Conservacion: en lugar seco y fresco.

Caducidad: 4 ajios.

MOUSSE DE FOIE GRAS AL ORUJO

Mousse de Higado graso de Pato al 15 %

Ingredientes:  Higado graso de Pato, higado de pollo, grasa de
Pato, sal, pimienta, aziicar v aroma de orjo.

Presentacion: Lata de 93 g. , de 200 g. vy de 800g.

Conservacién: en lugar seco v fresco.

Caducidad.: 4 arios.

MOUSSE DE TRUCHA DE LA MONTANA PALENTINA
Mousse de hiigado de Trucha e higado graso de parto.
Ingredientes: Higado de Trucha, grasa de pato, higado graso de
pato, higado de ave, agua, sal pimienta y aziicar.
Presentacion: Lata de 95 grs., de 200 gr. v de 800 ers.
Conservacion: en lugar seco v fresco.

Caducidad: 4 afios. Consumir frio.
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