0 Masrigue (Sora

Producto
Product
Produit

Tiempo de curacion
Curing time
Temps de séchement

Nivel de merma
Loss level
Pourcentage de diminution

N® R.D.GS.
N®RD.GS.
N* RD.G.S.

Composidén

Ingredients

Ingrédients

Consumir antes de
Best before
A consommer avant de

Unidad de embalaje

Packaging plece
Emballage

Unidad de envasado

Packing plece

Ensachement

Unidades por caja
Units per sack
Piéces par sac

Cajas por palet
Boxes per palet
Boites para palet

Jamén Loncheado
Sliced Ham
Jambon en Tranches

De 16 a 18 meses
16 - 18 months
16 - 18 mois

36%
36%
36%

10.05156/50
10.05156/50
10.05156/50

Jamén de cerdo, sal,
conservadores (E-250, E-252),
antioxidante (E-301), azdcar.

Pork ham, salt,
preserving agents (E-250, E-252),
antioxidants (E-301), sugar.

Jambon de porc, sel,
conservants (E-250, E-252),
antioxidants (E-301), sucre.

9 meses
9 months
9 mois

8422598051073
8422598051073
8422598051073

Caja de cartén
Cardboard box
Boite en carton

Bolsa individual de 100 gr
en atmdsfera protectora.

Individual 100 gr Packed in
protective atmosphere.

Emballage individuel de 100 gr
en almosphére protectrice.

20 unidades
20 units
20 unités

135 cajas
135 boxes
135 boftes



San Pedio Manrique (Soria)

Producto
Product
Produit

Tiempo de curacién
Curing time
Temps de séchement

Nivel de merma
Loss level
Pourcentage de diminution

N® RD.GS.
N® RD.GS.
N® RD.GS.

Composlicién

Ingredients

Ingrédients

Consumir antes de
Best before
A consommer avant de

Cédigo de barras
uprC
Code barre

Unidad de embalaje

Packaging piece
Emballage

Unidad de envasado

Packing piece

Ensachement

Unidades por caja
Units per sack
Piéces par sac

Cajas por palet
Boxes per palet
Boltes para palet

Jamén Loncheado
Sliced Ham
Jambon en Tranches

De 16 a 18 meses
16 - 18 months
16 - 18 mois

36%
36%
36%

10.05156/50
10.05156/50
10.05156/SO

Jamén de cerdo, sal,
conservadores (E-250, E-252),
antioxidante (E-301), azdcar.

Pork ham, sait,
preserving agents (E-250, E-252),
antioxidants (E-301), sugar.

Jambon de porc, sel,
conservants (E-250, E-252),
antioxidants (E-301), sucre.

O meses
9 months
9 mols

8422598051172
8422598051172
8422598051172

Caja de cartén
Cardboard box
Bolte en carton

Bolsa individual de 150 gr
en atmdsfera protectora.

Individual 150 gr Packed in
protective atmosphere.

Emballage individue! de 150 gr
en almosphére protectrice.

20 unidades
20 units
20 unités

135 cajas
135 boxes

135 boites



» Manrique Soria)

Producto
Product
Produit

Tiempo de curacién
Curing time
Temps de séchement

Nivel de merma
Loss level
Pourcentage de diminution

N° R.D.GS.
N? RD.GS.
N® R.D.GS.

Composicién

Ingredients

Ingrédients

Consumir antes de
Best before
A consommer avant de

Codigo de barras
upc
Code barre

Unidad de embalaje
Packaging plece
Emballage

Unidad de envasado

Packing piece

Ensachement

Unidades por caja
Units per sack
Piéces par sac

Calas por palet
Boxes per palet
Boltes para palet

Paleta Loncheada
Sliced shoulder
Epaule en tranches

De 12 a 14 meses
12 - 14 months
12 - 14 mois

36%
36%
36%

10.05156/S0
10.05156/S0
10.05156/S0

Paleta de cerdo, sal,
conservadores (E-250, E-252),
antioxidante (E-301), azucar.

Pork shoulder, salt,
preserving agents (E-250, E-252),
antioxidants (E-301), sugar.

Epaule de porc, sel,
conservants (E-250, E-252),
antioxidants (E-301), sucre.

9 meses
9 months
9 mols

8422598051288
8422598051288
8422598051288

Caja de cartén
Cardboard box
Bolte en carton

Bolsa individual de 150 gr
en atmasfera protectora.

Individual 150 gr Packed in
protective atmosphere.

Emballage individuel de 150 gr
en almosphére protectrice.

20 unidades
20 units
20 unités

135 cajas
135 boxes
135 boites



R

ZA DUROC

A 11DAD SENSORIAL Y NUTRICIONAL

Producto
Product
Produit

Tiempo de curacién
Curing time
Temps de séchement

Nivel de merma
Loss level
Pourcentage de diminution

N2 RD.GS.
N* RD.G.S.
N® RD.GS.

Composicién

Ingredients

Ingrédients

Consumir antes de
Best before
A consommer avant de

Cadigo de barras
uprc
Code barre

Unidad de embalaje

Packaging plece
Emballage

Unidad de envasado

Packing plece

Ensachement

Unidades por caja
Units per sack
Pléces par sac

Cajas por palet
Boxes per palet
Boftes para palet

Cabecero de Lomo Loncheado
Sliced Head of Loin
Téte de Lomo (Coppa) en Tranches

75 - 90 dias
75 - 90 days
75 - 90 Jours

40 - 45%
40 - 45%
40 - 45%

10.05156/50
10.05156/50
10.05156/50

Cabecero de lomo de cerdo, sal

ajo, pimenton, especias, azucar,
conservantes (E-250, E-252)

Loin of pork, salt, garfic, paprika
pepper, spices, sugar, preserving
agents (E-250, E-252)

Part frontale du loln de porc, sel,
all, piment rouge moulu, épices,
sucre, conservants (E-250, E-252)

9 meses
9 months
9 mols

8422598035226
8422598035226
8422598035226

Caja de cartén
Cardboard box
Bolte en carton

Bolsa Individual de 100 gr
en atmésfera protectora.

Individual 100 gr Packed in
protective atmosphere.

Emballage individuel de 100 gr
en almosphére protecirice.

20 unidades
20 units
20 unités

135 cajas
135 boxes
135 boltes



Producto
Product
Prodult

Tiempo de curacién
Curing time
Temps de séchement

Nivel de merma
Loss level
Pourcentage de diminution

N* RD.G.S.
N* RD.G.S.
N2 RD.GS.

Composicion

Ingredients

Ingrédients

Consumir antes de
Best before
A consommer avant de

Unidad de embalaje

Packaging plece
Emballage

Unidad de envasado

Packing plece

Ensachement

Unidades por caja
Units per sack

Lomo Categorfa Extra Loncheado
Sliced Top-Quality Cured Loin
Loin farcl qualité supérieure

75 - 90 dias
75 - 90 days
75 - 90 jours

43 - 45%
43 - 45%
43 - 45%

10.05156/50
10.05156/50
10.05156/50

Lomo de cerdo, sal, ajo, pimentsn,
especias, azicar, conservantes
(E-250, E-252), antioeddante (E-301)

Loin of pork. salt, garlic, paprika
pepper spices, sugar, conservants
(E-250, E-252), antioxddant (E-301)

Loin de porc, sel, ail, piment rouge
mouly, épices, sucre, conservants
(E-250, E-252), antioxidant (E-301)

9 meses
9 months
9 mols

8422598035240
8422598035240
8422598035240

Caja de cartén
Cardboard box
Bolte en carton

Bolsa individual de 100 gr
en atmosfera protectora.

Individual 100 gr Packed in
protective atmosphere.

Emballage individuel de 100 gr
en almosphére protectrice.

20 unidades
20 units
20 unités

135 cajas
135 boxes

135 boites



RAZA DUROC |&=

CALIDAD SE* Al Y NUTRICONAL

Producto
Product
Produit

Tiempo de curacién
Curing time
Temps de séchement

Nivel de merma
Loss level
Pourcentage de diminution

N®* RD.G.S.
N® RD.GS.
N? R.D.G.S.

Composlicién

Ingredients

Ingrédients

Consumir antes de
Best before
A consommer avant de

Cddigo de barras
upPcC
Code barre

Unidad de embalaje
Packaging plece
Emballage

Unidad de envasado

Packing plece

Ensachement

Unidades por caja

Chorizo Cular Loncheado
Sliced Spanish Chorizo
Chorizo Cular en Tranches

60 dias
60 days
60 jours

34 -36%
34 - 36%
34 - 36%

10.05156/50
10.05156/50
10.05156/S0

Magro de primera, paleta,
magro Ibérico, panceta, sal,
ajo y pimentoén

Loin of first, shoulder, loin
iberian, streaky belly, salt,
garlic and paprika pepper.

Maigre de premiére, épaule,
maigre ibérien, poitrine, sel,

all et piment rouge moulu.

9 meses
9 months
9 mols

8422598051189
8422598051189
8422598051189

Caja de cartén
Cardboard box
Bofte en carton

Bolsa individual de 125 gr
en atmésfera protectora.

Individual 125 gr Packed in
protective atmosphere.

Emballage individuel de 125 gr
en almosphére protectrice.

20 unidades
20 units
20 unités

135 cajas
135 boxes
135 boltes



__.DUROC 2

Producto
Product
Prodult

Tiempo de curacién
Curing time
Temps de séchement

Nivel de merma
Loss level
Pourcentage de diminution

N* RD.GS.
N* RD.G.S.
N2 RD.G.S.

Composicion

Ingredients

Ingrédients

Consumir antes de
Best before
A consommer avant de

Unidad de envasado

Packing plece

Ensachement

Unidades por caja
Units per sack
Piéces par sac

Cajas por palet
Boxes per palet
Boites para palet

Lomo Categoria Extra Loncheado
Sliced Top-Quality Cured Loin
Loin farcl qualité supérieure

75 - 90 dias
75 - 90 days
75 - 90 jours

43 - 45%
43 - 45%
43 - 45%

10.05156/S0
10.05156/50
10.05156/S0

Lomo de cerdo, sal, ajo, pimenton,
especias, aricar, conservantes
(E-250, E-252), antioxidante (E-301)

Loin of pork, salt, garfic, paprika
pepper spices, sugar, conservants
(E-250, E-252), antioxddant (E-301)

Loin de porc, sel, all, piment rouge
mouly, éplces, sucre, conservants
(E-250, E-252), antioxidant (E-301)

9 meses
9 months
9 mols

8422598035240
8422598035240
8422598035240

Caja de cartén
Cardboard box
Bofte en carton

Bolsa Individual de 100 gr
en atmdsfera protectora.

Individual 100 gr Packed in
protective atmosphere,

Emballage individue! de 100 gr
en almosphére protectrice.

20 unidades
20 units
20 unités

135 cajas
135 boxes

135 boites



ROC &=

Producto
Product
Produit

Tiempo de curacién
Curing time
Temps de séchement

Nivel de merma
Loss level
Pourcentage de diminution

N? RD.GS.
N* RD.GS.
N® R.D.GS.

Composicién

Ingredients

Ingrédients

Consumir antes de
Best before
A consommer avant de

Chorizo Cular Loncheado
Sliced Spanish Chorizo
Chorizo Cular en Tranches

60 dias
60 days
60 jours

34 - 36%
34 - 36%
34 - 36%

10.05156/S0
10.05156/S0O
10.05156/50

Magro de primera, paleta,
magro Ibérico, panceta, sal,
ajo y pimentén

Loin of first, shoulder, loin
iberian, streaky belly, salt,
garlic and paprika pepper.

Maigre de premiére, &paule,
maigre ibérien, poitrine, sel,
all et piment rouge moulu.

9 meses
9 months
9 mols

8422598051189
8422598051189
8422598051189

Caja de cartén
Cardboard box
Bolte en carton

Bolsa individual de 125 gr
en atmésfera protectora.

Individual 125 gr Packed in
protective atmosphere.

Emballage individuel de 125 gr
en almosphére protectrice.

20 unidades
20 units
20 unités

135 calas
135 boxes
135 boltes
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