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MAESTRO TURRONERO DE AGRAMUNT DESDE 1775



TORRONS

Seleceion del Maestho Turionero
TURRONEXCELLENCE

En Torrons Vicens transmitimos la auténtica tradicion del Turron de Agramunt desde 1775.
Generacion tras generacion elaboramos, de manera artesana, una cuidadosa seleccion de turrones y especialidades,
utilizando productos naturales de primera calidad, siguiendo las recetas originales de los Maestros Turroneros.
Con esta misma filosofia nuestro Maestro Turronero ha seleccionado, personalmente, los ingredientes mas selectos
para crear una excepcional gama de turrones, de la maxima calidad, con un exquisito sabor y una elegante textura.

A Torrons Vicens transmetem ['auténtica tradicio del Torré d'Agramunt des de 1775.
Generacio rere generacio elaborem, de manera artesanal, una acurada seleccio de torrons i especialitats,
utilitzant productes naturals de primera qualitat, sequint les receptes originals dels Mestres Torronaires.
Amb aquesta mateixa filosofia el nostre Mestre Torronaire ha seleccionat, personalment, els ingredients més selectes
per crear una excepcional familia de torrons, de la maxima qualitat, amb un exquisit sabor i una elegant textura.

In Torrons Vicens we transmit the authentic tradition of Agramunt nougat since 1775.
Generation after generation we elaborate in a traditional way, a careful selection of nougats and specialties,
using high quality natural ingredients following the original recipes from the Nougat Master.

With this philosophy our Nougat Master has selected, personally, the finest ingredients to create
an exceptional range of nougats, of the highest quality, with exquisite taste and an elegant texture.

BLANDO ALMENDRA MARCONA
ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT

Tou AMETLLA MARCONA
ELABORAT AMB TORRO D’AGRAMUNT

SOFT ALMOND
MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT”

Indicacion Geografica Protegida

Torro d'Agramunt”

DURO ALMENDRA MARCONA
ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT

DUR AMETLLA MARCONA
ELABORAT AMB TORRO D’AGRAMUNT

HARD ALMOND
MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT”

Indicacion Geografica Protegida
“Torr6 d’Agramunt”




CHOCOLATE CACAO 70% TRUFA AL MARC DE CAVA

CON AVELLANAS

GUIRLACHE ALMENDRA MARCONA
CON CHOCOLATE

TRUFFLE “MARC DE CAVA”

CROCANT AMETLLA MARCONA
AMB XOCOLATA

XO0COLATA CACAU 70%
AMB AVELLANES

MARCONA ALMOND “GUIRLACHE”
WITH CHOCOLATE

70% COCOA CHOCOLATE
WITH HAZELNUTS

BLANDO CRUJIENTE CHOCOLATE
ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT

CHOCOLATE CON LECHE
CON ALMENDRAS

GUIRLACHE MUSICO

CROCANT MUSIC

Tou CRUIXENT XOCOLATA
ELABORAT AMB TORRO D’AGRAMUNT

XOCOLATA AMB LLET
AMB AMETLLES

MIXED NUTS “GUIRLACHE”

SOFT CROUNCHY ALMOND CHOCOLATE
MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT”

MILK CHOCOLATE
WITH ALMONDS

Indicacion Geografica Protegida
“Torr6 d’Agramunt”



YEMA QUEMADA
ESPECIALIDAD DE LA CASA

GEMA CREMADA
ESPECIALITAT DE LA CASA

BURNED YOIk
OUR SPECIALTY

YEMA QUEMADA
A LA NARANJA

GEMA CREMADA
A LA TARONJA

BURNED YOLK
WITH ORANGE

YEMA QUEMADA
A LA PINA

GEMA CREMADA
A LA PINYA

BURNED YOLK
WITH PINEAPPLE

MAZAPAN FRUTA

MASSAPA FRUITA

FRUIT MARZIPAN

Coco
CON CHOCOLATE

Coco
AMB XOCOLATA

CocoNUT
WITH CHOCOLATE

NATA NUEZ
CON CHOCOLATE

NATA Nous
AMB XOCOLATA

WALNUT CREAM
WITH CHOCOLATE




YEMA

CON CREMA DE TURRON DE AGRAMUNT
AL LICOR DE MALVASIA

GEMA
AMB CREMA DE TORRO D’AGRAMUNT
AL LICOR DE MALVASIA

YOLK

WITH “TURRON DE AGRAMUNT” CREAM
AND “MALVASIA” SPIRIT

“TORRO DE SITGES”

TURRON DE ORO
ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT

TORRO D'OR
ELABORAT AMB TORRO D’AGRAMUNT

GOLD NOUGAT
MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT”

Indicacion Geografica Protegida
“Torrd d’Agramunt”

> “TORRO DE LA BRUIXA D'OR”

TURRON A LA SAL

CHOCOLATE CACAO 70% ,TOMATE CRUJIENTE,
ALMENDRAS SALADAS Y PIMIENTA

TORRO A LA SAL
XocoLATA CACAU 70%, TOMAQUET CRUIXENT,

AMETLLES SALADES I PEBRE

SALTY NOUGAT

70% CocoA CHOCOLATE WITH CRUNCHY
TOMATO, SALTED ALMONDS AND PEPPER

TURRON DURO CRUJIENTE SOUFFLE
ELABORADO CON TURRON DE AGRAMUNT

TORRO DUR CRUIXENT SOUFFLE
ELABORAT AMB TORRO D’AGRAMUNT

HARD CRUNCHY SOUFFLE NOUGAT
MADE WITH “TURRON DE AGRAMUNT”

Indicacion Geografica Protegida
“Torr6 d’Agramunt”

“Desde 1775 elaboramos artesanalmente
todos nuestros productos, siguiendo la
tradicion familiar.”

“Des de 1775 elaborem artesanalment tots els
nostres productes, seguint la tradicié familiar.”

“Since 1775 we elaborate all our products

handmade way, following the family

tradition” M

Angel Velasco
Propietario de Torrons Vicens
Maestro Turronero



CALIDAD SUPREMA / SUPREM QUALITY 300g

TORRONS

ARTESA D’AGRAMUNT
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CREMA CATALANA AMB PRALINE DE CARQUINYOLIS I CARAMEL 4 j /. @ ﬂ, é a /(v/ W

BARCELONA NOUGAT
CATALAN CREAM WITH “CARQUINYOLIS” PRALINE AND CARAMEL

TURRON BARCELONA
CREMA CATALANA CON PRALINE DE CARQUINOLIS Y CARAMELO
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TURRON PISADA LUNAR
TRUFA AL ROMERO CON CRUJIENTE DE AVELLANA Y FRAMBUESA

TURRON DE PINA COLADA
MAZAPAN DE CoCO AL RON CON GELATINA DE PINA

TORRO TREPITJADA LUNAR
TRUFA AL ROMANI AMB CRUIXENT D’AVELLANA I GERDS

ToRRO DE PINYA COLADA
MASSAPA DE Coco AL RoM AMB GELATINA DE PINYA

LUNAR TREAD NOUGAT
TRUFFLE FLAVORED ROSEMARY WITH CRUNCHY HAZELNUT AND RASPBERRY

“PINA COLADA” NOUGAT
CocONUT MARZIPAN WITH RUM AND PINEAPPLE GELATINE

TURRON DE FRAMBUESA
MAZAPAN DE FRAMBUESA CON AZUCAR DE FLOR DE VIOLETA

TORRO DE GERDS
MASSAPA DE GERDS AMB SUCRE DE FLOR DE VIOLETA

RASPBERRY NOUGAT
RASPBERRY MARZIPAN WITH VIOLET FLOWER SUGAR

TURRON RAICES
TRUFA CON TOFFEE Y MAZAPAN DE YUZU

TORRO ARRELS
TRUFA AMB TOFFEE I MASSAPA DE “YUzU”

Roots NouGAT
TRUFFLE WITH TOFFEE AND “YUZU” MARZIPAN




TORRONS

/des de

ARTESA D’AGRAMUNT

“COOKIES” DE CHOCOLATE
A LA PIEDRA DE AGRAMUNT

GALLETAS DE TURRON
DE AGRAMUNT

“COOKIES” DE XOCOLATA
A LA PEDRA D’AGRAMUNT

GALETES DE TORRO
D’AGRAMUNT

AGRAMUNT STONE GROUND
CHOCOLATE COOKIES

AGRAMUNT NOUGAT
COOKIES

Indicacion Geografica Protegida
“Torr6 d’Agramunt”

GALLETAS CRUJIENTES
DE AVENA Y CHOCOLATE

GALLETAS CRUJIENTES
DE AVELLANA

GALETES CRUIXENTS
D’AVENA I XOCOLATA

GALETES CRUIXENTS
D’AVELLANA

OAT AND CHOCOLATE
CRUNCHY COOKIES
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HAZELNUT
CRUNCHY COOKIES

ELABORADAS CON INGREDIENTES NATURALES ELABORADES AMB INGREDIENTS NATURALS

[f’%}\ GALLETAS ARTESANAS GALETES ARTESANES
1775 4

ARTISAN BISCUITS

MADE WITH NATURAL INGREDIENTS

GALLETAS
“SABLE BRETON”

GALETES
“SABLE BRETON”

“SABLE BRETON”
COOKIES

CARQUINOLIS
DE ALMENDRA

CARQUINYOLIS
D’AMETLLA

ALMOND _
“CARQUINOLIS”




TORRONS VICENS

Fabrica / Factory
Ctra. de Tarrega,1
25310 Agramunt (Lleida)
Tel. 00 34 973 39 06 07
Fax 00 34 973 39 16 01
torrons@vicens.com

Oficina Comercial / Commercial Office
C. Dr. Josep Castells, 10 (Pol. Salas)
08830 Sant Boi de Llobregat (Barcelona)
Tel. 003493 6308271
Fax 00 34 93 654 73 86
comercial@vicens.com

WWW.Vvicens.com




