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AGRO DE BAZÁN S.A.                 
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E-36628 Vilanova de Arousa                                                                                                     
Pontevedra – España 

 

Ficha de Producto 
Mas de Bazán Rosado 2010 – D.O. Utiel-Requena 
(Valencia) 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

La Bodega: 
Mas de Bazán es el nombre de la magnífica bodega modernista en la D.O. Utiel-Requena. Esta bodega cuenta 
con el mejor equipo humano y tecnológico para abrir nuevos caminos de excelencia para extensa denominación.  
La bodega Mas de Bazán ha sido fundada en 1905 y restaurada completamente por Agro de Bazán, equipándola 
con las más avanzadas tecnologías enológicas. 
 
 
 
 
Contacto: 
Dirección Bodega  Mas de Bazán  
   Ctra. Villar de Olmos Km 2                                                                                                                               
   E-46340 Requena 
   Valencia – España 
Casa Central  Agro de Bazán, S.A.  
   Tremoedo, 46                                                                                                                               
   E-36628 Vilanova de Arousa 
   Pontevedra – España 
Dpto. Comercial  Jesús Alvarez 
    
Teléfono   +34 986 555562 
Fax   +34 986 555799 
E-mail   export@agrodebazansa.es 
Web   www.agrodebazansa.es 
 
 

 
Variedades uva 70% Bobal, 15%merlot, 

15 % garnacha.  
Temperatura 
servicio 

10 ºC 

Botella flauta 
exclusiva 

Transparente 75 cl. 

Clima continental 
Grado 12,2 vol.% 
Tipo vino… Rosado afrutado seco 
Acidez total..... 5  g/l en H2T 

 

De entrada sorprende su color rosa 
profundo, en el límite del rojo. Es un 
rosado poderoso, brillante, con reflejos 
casi violáceos rompe con la idea del 
rosado como vino efímero y frágil.  
 
En armonía con su color, al olfato evoca 
intensos aromas de fruta roja  ácida  
( Fresa, frambuesa) envueltos en 
bosque mediterráneo. Acaricia el 
paladar con un delicado equilibrio de 
sensaciones suaves y aterciopeladas 
que se prolongan en un refrescante 
postgusto. 
 
Marida a la perfección con cualquier 
plato de arroz, pasta,  preparados con 
bases de pescado de sabor intenso y 
también con carne de aves de corral. 

Seleccionado mejor rosado 
de Valencia en 2009. 


