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Ficha de Producto
Mas de Bazan Crianza 2007 BOBAL NUEVO
- . recogegotas
D.O. Utiel-Requena (Valencia) patentado

Este delicado vino tinto ha sido elaborado exclusivamente con la variedad BOBAL, reina
de las variedades de Requena.

Las caracteristicas mas identificativas de la uva bobal son su alto nivel de
coloracidn, asi como su refrescante acidez presente en altos niveles de alcohol. Al
vendimiar plantas centenarias, conseguimos que el paso por boca sea muy intenso
y largo.

Las uvas con las que elaboré esta limitada partida provienen de parcelas
seleccionadas y vendimiadas a mano con una edad media de 100 afios. En esta
botella esta recogida la realidad de la viticultura de la alta meseta espafiola.

La vendimia se realiz6 a mano en el momento 6ptimo de madurez fendlica. El
resultado: vino tinto con precioso color granate oscuro, bien cubierto, con aromas
a fruta negras especiadas, regaliz, especias, apareciendo aromas a frutos secos y

ahumados en la retronasal. De final redondo, largo, y muy equilibrado.
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Detalles y Caracteristicas Premios y menciones:
Origen BIONUHEE R Tiena v" ler. Premio cata de vinos “Els
Variedadesuva  Bobal 100% Bodeguers™, Valencia. Abril 2010
S ——————— v Mejor vino tinto crianza de
Acidez total 45 g/l en H2T Valencia (incluyendo las 3 DO’s:
g;uear residual |1v| gg ',t ) Valencia, Utiel-Requena y
"ma earierraneo , Alicante). Asociacién PROAVA.

Crianza 13 meses en 60% roble francés 2010

/ 40% Americano ’

v" Bobal excellence. Premios
Summum Vinum 2010. Circulo de
Endfilos Valencia.

v Guia Pefiin 2012: 85pts.

La Bodega

Mas de Bazan es el nombre de la magnifica bodega modernista en la
D.O. Utiel-Requena. Esta bodega cuenta con el mejor equipo
humano y tecnoldgico para abrir nuevos caminos de excelencia para
esta extensa denominacion.

La bodega Mas de Bazan ha sido fundada en 1905 y restaurada
completamente por Agro de Bazan, equipandola con las mas
avanzadas tecnologias enolégicas.




