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Ficha de producto: Mas de Bazan crianza TEMPRANILLO 2006 D.o. Utiel-Requena

(Valencia)

D.O. Utiel-Requena (Valencia)

Las uvas con las que elabord esta limitada partida provienen de
plantaciones en vaso; seleccionadas y vendimiadas a mano con una edad
media de 50 afios. En esta botella esta recogida la realidad de la
viticultura de la alta meseta espafiola.

La vendimia se realizd a mano y en cajas de 18 kilos, en el momento
optimo de madurez fendlica.

Los suelos son pobres, secos, y con ligera inclinacion donde la morfologia
de la vid crea un microclima perfecto donde la planta resiste los altos
cambios térmicos.

El resultado: vino tinto con precioso color granate oscuro, con aromas a
frutas rojas, monte bajo y deliciosas especias en un segundo plano.

En boca es equilibrado, de suave estructura y muy redondo. El postgusto
es agradable y lleno de sensaciones (vainilla, cacao, etc...).

Caracteristicas: Premios:
Origen D.O. Utiel-Requena Medalla de Oro,
Variedad 100% tempranillo Challenge du Vin
Contenido alcohol 14.2 vol. % International du Vin.
Cierre Corcho natural Bordeaux. Francia 2010.
allcaiesinia) il Pefiin 2012: 87pts.
Clima Continental
Tipo de suelo Avrcilloso calcareo
Maduracion en barricas; 14 meses: 40%
barricas roble Americano / 60% roble
francés
La Bodega

Nuevo
recogegotas
patentado

ania
2000

Mas de Bazan es el nombre de la magnifica bodega modernista en la D.O. Utiel-Requena. Esta bodega cuenta
con el mejor equipo humano y tecnoldgico para abrir nuevos caminos de excelencia para esta extensa
denominacion. La bodega Mas de Bazan ha sido fundada en 1905 y restaurada completamente por Agro de
Bazén, equipandola con las més avanzadas tecnologias enolégicas.



